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CON FIABILIDAD

[J Disponemos de los mejores materiales genéticos adaptados al sistema superintensivo: variedades y clones
seleccionados y nuevos materiales procedentes de los programas de mejora propios y concertados. [J Aplicando la mas
avanzada tecnologia de produccion y nuestro ‘know-how’ ofrecemos un producto diferenciado a partir de material
procedente exclusivamente de nuestros campos de planta madre. [0 El nuevo formato ‘paper-pot’ permite un
optimo desarrollo del sistema radicular asi como la minimizacién de pérdidas en la plantaciéon. Ahora més que nunca
comercializamos un producto sostenible porque somos sensibles a la conservacion del medioambiente. [ Cumpliendo
nuestro compromiso de calidad, producimos conforme a la reglamentaciéon vigente del sistema de certificacion
genética y sanitaria. [] Presentes en todos los principales paises olivicultores del mundo, y con capacidad para
afrontar proyectos de cualquier envergadura. [J Nuestra atencién al cliente se acredita con la prontitud y eficacia en

el cumplimiento de plazos, y un asesoramiento técnico constante y experto.
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NEW HOLLAND OFRECE UNA AMPLIA GAMA DE PRODUCTOS
QUE CUBREN CON EXITO LAS NECESIDADES DE LOS OLIVICULTORES.

La nueva tendencia de plantaciones del olivar en seto requiere una maquinaria mas especifica,
que garantice las labores necesarias del cultivo, asi como la recoleccién mecanica de la aceituna.

* Las caracteristicas de los tractores New Holland Serie T4000F, especialmente por sus medidas,
maniobrabilidad y equipamiento, hacen de este tractor un auténtico especialista en este sector.
* La vendimiadora New Holland modelo VX7090, adaptada para
la recoleccion de aceituna, realiza un trabajo excelente con limpieza
y total respeto hacia la planta, reconocido en todo el mundo.

COBERTURA DE DOS ANOS DE GARANTIA 1/
PARA TODA LA GAMA DE TRACTORES. §§ “Ew HOI-LA"D

NEW HOLLAND TOP SERVICE 00800 64 111 111* | www.newholland.es m

Asistencia e informacion 24/7 *La llamada es gratuita desde teléfono fijo. Antes de llamar
con su teléfono mévil, consulte tarifas con su operador. ESPECIALISTAS EN TU EXITO
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Produccion de plantas de olivo de calidad
y bases para una buena plantacion

pectos fundamentales que intervienen en la

produccidn de las plantas Olint que son la base
y condicionan el éxito de la plantacién. Resaltar la gran
importancia que tienen los campos madre, donde se
cultivan los olivos exclusivamente para la obtencién de
estaquillas, con rigurosos controles sanitarios y de au-
tenticidad varietal para garantizar el material genético
de las futuras plantaciones. Otro factor importante es la
caracteristica fisica del sustrato en cada fase productiva
que nos permitird obtener un mejor sistema radicular.

E n esta edicién mostramos algunos de los as-

Después de 16 anos de experiencia en plantaciones
superintensivas, desde Olint hemos ido recopilando
informacidén de las mismas para ir mejorando el sistema
en beneficio de todos. Se incluye un articulo donde se
exponen algunas de las consideraciones necesarias en
la fase inicial de la plantacién para evitar errores que
después son dificiles de corregir y afectardn negativa-
mente durante todo el desarrollo posterior del proyecto.

Laentrevista a tres actores principales de la olivicultura
italiana pone de manifiesto, dada la situacién mundial
de los precios del aceite, la necesidad imperiosa de una
transformacién profunda de la olivicultura italiana. El
sistema superintensivo empujado por la crisis y por su
eficiencia productiva se plantea, como ha ocurrido ya
en otros paises, como una via de salida.

También incorporamos la experiencia agricola en las
plantaciones superintensivas de secano y de riego de
apoyo del empresario cordobés Antonio Guerra. En este
numero describimos de manera detallada las produc-
ciones y rendimientos en aceite obtenidos alo largo de
todos los anos de cultivo de sus fincas.

Seguimos descubriendo filiales de Agromillora en el
mundo y dando muestras de su posicionamiento a nivel
internacional, en este caso presentamos North Ameri-
can Plants, en Oregdn, el vivero del grupo Agromillora
mas singular porque no se dedica al cultivo del olivo
sino a la propagacion de plantas ornamentales, frutos
del bosque y portainjertos de frutales.

No perdemos la oportunidad de presentar a olivicul-
tores y marcas de aceite que poco a poco contribuyen
en la tarea de dar a conocer los aceites virgen extra de
maxima calidad. En el apartado noticias resaltar las Il
jornadas de olivicultura realizadas en Jaén en donde se
reunieron los expertos de la comunidad cientifica para
discutir los temas de actualidad.

Esperamos que todos estos articulos sean de su interés
y puedan seguir contribuyendo a la difusién y mejora
del sistema superintensivo, y por tanto a la rentabilidad
de sus explotaciones.
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Factores que intervienen en la
produccion de planta de olivo

de calidad

Parte I: material de origen, sustrato y fertirrigacion

Joan Torrents Pallares

Agromillora Iberia, S.L.

| sistema de plantacion superintensivo ha
E representado una clararevolucion en todos

los aspectos del dmbito de la olivicultura
mundial. Desde ya hace mds de 15 anos, la con-
cepcion tradicional se ha visto superada por una
nueva mentalidad que pretende subyugarse a
un cultivo mas rentable, mas eficiente y de gran
calidad.

De este modo, el inicio del cultivo del olivo en
seto provocé una inmediata transformacion en el
proceso de produccién en vivero y determiné un
completo reajuste en el formato y las caracteris-
ticas de la planta a producir para garantizar una
buena adaptacion a un método de alta densidad
fuertemente tecnificado y mecanizado.

Actualmente, la unidad esencial del modelo su-
perintensivo debe ser una planta con garantia
genética, homogénea, con un sistema radicular
potente y un crecimiento apical activo. La planta
OLINT se ajusta perfectamente a las caracte-
risticas del sistema y el control de los factores
genéticos, fisioldgicos y técnicos que intervienen
en su proceso de produccion son fundamentales
para definirla como una planta de olivo de altisi-
ma calidad.

Atendiendo a este criterio, el material de origen,
el sustrato, la fertirrigacidn, las condiciones am-
bientales, el régimen de tratamientos y el control
de calidad son los principales factores que inter-
vienen en la produccion de planta de olivo OLINT
bajo invernadero.

Olint 7



1. Material de origen. Campo madre

Una buena genética es el punto de partida de todo pro-
cedimiento de multiplicacion vegetativa dirigido a pro-
duccidn. La estaquilla proviene de un campo madre,
formado por plantas totalmente clonales procedentes
del Material Inicial de cada una de las variedades. Se
trata de una plantacién cuya gestién y conduccidn
esta dirigida a la obtencion de madera para producir
estacas, potenciando el crecimiento vegetativo del ano
e impidiendo el desarrollo del fruto, al mismo tiempo
que se procura eliminar su caracter juvenil.

La recoleccién de los brotes para proceder al esta-
quillado se hace a base de una seleccién minuciosa
de aquellos tallos equilibrados portadores de cosecha
qgue inducen a la futura planta una rapida y homo-

Recoleccién de la madera para la produccién de estaquillas en el campo
de planta madre

«El buen desarrollo de las raices durante el cultivo en invernadero
se traduce en un mejor crecimiento del olivo en el campo»

génea entrada en produccién. Con el mismo fin, se
descartan todos los brotes de alto vigor, con caracter
juvenil o demasiado herbaceos. La recoleccion de la
madera se hace a diario para evitar la deshidratacion
del material.

Por otro lado, la fertirrigaciéon del campo madre y
la gestion de sus tratamientos juegan un papel de-
terminante en el equilibrio de la planta y repercuten
claramente en la calidad de la madera. El control del
riego mediante tensidmetros y el ajuste del pH y la
conductividad eléctrica de la solucién nutritiva, con-
dicionan el desarrollo de un aparato radicular activo
y una parte aérea totalmente compensada. En épocas
de pleno crecimiento, el tensidmetro no sobrepasa
los 20KPa, el pH de la solucidn nutritiva se encuentra
alrededor de 6 y la conductividad eléctrica relativa
alcanza valores maximos de hasta 1,5 mS debido al
gran aporte de fertilizante.

2. Sustrato para la produccion de
planta

El sustrato es el medio fisico en el que se desarrollan
las raices y donde se van sucediendo multiples inte-
racciones quimicas que pueden influir en el estado de
la planta. Asi pues, ante la importancia de estos as-
pectos, es fundamental que las caracteristicas fisicas

8 Olint

y quimicas del sustrato se ajusten a los requisitos del
cultivo y a su sistema de produccion.

Evidentemente, una buena capacidad de aireaciény un
buen drenaje en el sustrato favorecen la colonizacion
radicular, mejoran la calidad de las raices e incre-
mentan su eficiencia de absorcion. Es por este motivo
gue las ultimas tendencias se inclinan por el uso de
sustratos a base de materiales como el coco, la cor-
teza de pino, la turba y la perlita, mezclados en tales

«Una buena genética es el
punto de partida de todo
procedimiento de multiplicacion
vegetativa dirigido a produccion»

proporciones que permitan un buen aprovechamiento
a bajas tensiones del agua disponible para la planta
y eviten las situaciones de asfixia, ofreciendo unas
buenas propiedades fisicas para el sistema radicular.
El buen desarrollo de las raices durante el cultivo en
invernadero se traduce en un mejor crecimiento del
olivo en el campo.

Los graficos adjuntos reflejan la relacién entre agua
y aire del sustrato segun las diferentes tensiones a



las que se pueden ver sometidas las raices del cultivo
durante un manejo habitual. La curvaindica la pérdida
de agua del sustrato a medida que va incrementando
la tensidn o, en otros términos, los centimetros de
columna de agua.

A lo largo de la evolucidn de tensiones es necesario
distinguir entre Capacidad de Aireacién (CA), Agua
Facilmente Disponible (AFD), Agua de Reserva (AR),
Agua total Disponible (AD) y Agua Dificilmente Dispo-
nible (ADD). Se define como CA al porcentaje de agua
perdida entre 0y 10 centimetros de columna de agua,
AFD cuando nos situamos entre 10 y 50, AR entre 50 y
100 y ADD si superamos 1 metro de columna de agua.
ELAD eslasumaentre AFDy AR o, dicho de otro modo,
es el agua que se pierde entre 10y 100 centimetros de
columna de agua, es decir, entre 1y 10 KPa. Por otro
lado, hay que tener en cuenta la Materia Seca (MS) o
fraccidon sélida que, junto con la fraccién de aire y de
agua, también interviene en el sumatorio de porcen-
tajes para cada una de las tensiones.

Elgrafico 1 corresponde a un sustrato que podria con-
siderarse de facil manejo inicialmente aireado un 8%,
conuna CAdel 23%, un 33% de AFD, un 9% de ARy un
20% de ADD. La proporcién de MS es del 7%. Se trata
de un sustrato que ofrece una aireacién y un drenaje
adecuado para el cultivo del olivo, al mismo tiempo
gue dispone de un alto porcentaje de agua absorbible
atensiones relativamente bajas (AD del 42%). Ademas,
su porcentaje de ADD le permite conservar un cierto
grado de humedad en situaciones de estrés hidrico.

Comparativamente, el grafico 2 representa a un sus-
trato no adecuado para el crecimiento del olivo, poco
aireado, con bajos porcentajes de agua disponible (AD
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Gréfico 1. Sustrato aireado

del 26%) y con posibilidades de asfixia radicular debido
al elevado contenido de agua retenida por el sustrato.
La aireacidn inicial es del 7% y la MS del 10%. La CA
es del 13%, el AFD del 19%, el AR del 7% y el ADD del
44%. De estos cuatro uUltimos pardmetros, Unicamente
el AR se encuentra en el rango considerado éptimo. La
CA es inferior al 15% y el AFD no alcanza ni el 20%,

Estaquilla de olivo trasplantada en paperpot de 60mm

Relacion agua / aire
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Gréfico 2. Sustrato no aireado
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Detalle del tensiémetro

de modo que se situan por debajo de las proporciones
necesarias para desarrollar nuestro cultivo en buenas
condiciones. Por otro lado, el ADD esta muy por en-
cima de los valores comprendidos entre el intervalo
del 20% y el 30%, considerado idéneo.

Atendiendo a estos pardametros, el paperpot permite
crear una buena estructura en el sustrato, conser-
var sus propiedades y mantener un grado correcto
de compactacién. Ademas, es de facil manipulacioén,
elimina los residuos plasticos en el momento de plan-

Sistema radicular potente

condiciones de drenaje, la eficiencia del procedimiento
incrementa automaticamente.

El equilibrio de los elementos en la solucién nutritiva
es otro punto fundamental para el desarrollo del culti-
vo. Contrastando el analisis del agua en uso, se regula
la composicidon de macroelementos, microelementos
y hierro de la solucién de riego.

En términos generales, la proporcion de nitrégeno en
la solucion nutritiva es uno de los aspectos mas im-

«El paperpot nos permite desarrollar un formato sostenible
de planta con un plus de calidad»

tacion y evita la pérdida de plantas por desgranado
del cepelldn. En definitiva, el paperpot nos permite
desarrollar un formato sostenible de planta con un
plus de calidad.

3. Fertirrigacion

El control del riego y la nutricién de la planta son
aspectos que van intimamente relacionados con el
sustrato. La tension del sustrato es un indicador muy
fiable del momento de riego, asi que los centimetros
de columna de agua en el interior del paperpot pue-
den determinar la frecuencia de irrigacién. De forma
general, el tensidmetro oscilard de 0 KPa a 10 KPa
entre riegos, dando el equilibrio de aire y agua ade-
cuado en cada momento para favorecer el crecimiento
del cultivo.

Paralelamente, es imprescindible la regulacién del
pH de la solucion nutritiva entorno a 6 y ajustar la
inyeccion del abono en funcion de las necesidades de
la planta. Con todo, si el sustrato ofrece unas buenas

10 Olint

portantes a controlar ya que es determinante para el
crecimiento del cultivo. Asi pues, la solucién nutritiva
debe serrica en nitrégeno si se quiere acelerar el de-
sarrollo del olivo, o bien debe contener proporciones
menores de dicho elemento si la intencion es frenar
su crecimiento.

A su vez, el resto de macronutrientes tales como el
fosforo, el potasio, el magnesio y el calcio principal-
mente, también deben encontrarse en las proporcio-
nes correctas en cada una de las fases de desarrollo
del olivo, salvando las aportaciones innecesarias y
garantizando los niveles requeridos en cada estado
nutritivo para evitar carencias.

Los microelementos son también fundamentales en
la composicidn de una nutricidn completa. De este
modo, el control de los niveles de boro, manganeso,
cinc y molibdeno, entre otros componentes minori-
tarios, debe ser igualmente estricto por tratarse de
elementos que también pueden causar deficiencias
frecuentemente.



Finalmente, atendiendo a la sensibilidad a la clorosis férrica por parte del olivo, el que-
lato de hierro es indispensable en el plan de fertirrigacidn. Por otra parte, el aporte de
aminodacidos también puede mejorar la nutricién y la actividad de la planta.

«Contrastando el analisis del agua en uso, se regula
la composicion de macroelementos, microelementos
y hierro de la solucion de riego»

Obviamente, para llevar a cabo un correcto programa de fertirrigacién, se requiere un
buen disefo del sistema de riego. Las instalaciones de fertirrigacion deben permitir una
facil gestion para poder simplificar al maximo todas las tareas. En primer lugar, el cabezal
de riego debe estar equipado con un sistema de inyectores de alta tecnologia que ofrezca
la posibilidad de mezclar las soluciones concentradas de los diferentes tanques en los
porcentajes deseados y controlar instantdneamente los parametros de pH y conductivi-
dad. De este modo, se puede ajustar al detalle la aportacidn de fertilizante, regando con
la composicién de nutrientes mas adecuada para cada tipo de planta. Por otro lado, el
sistema de riego, en este caso por aspersion, debe asegurar una cobertura total del cultivo
y la maxima homogeneidad de irrigacion en todas las areas del invernadero.

PROXIMA EDICION

.. . , . . . Producto comercial
PARTE II: Condiciones ambientales, régimen de tratamientos y control de calidad en Paperpot

www.agrolab.es

sus olivos son
productivos, pero

su rendimiento
es el maximo?

MEJORAMOS SU GESTION Y RESULTADOS

lab

Consultor Técnico

Consultoria y prestacion de servicios profesionales para el desarrollo téonico
aqricola y medicambiental que apoya su aclividad en un Laboralonio de Ensayos
Técnicos especialista en servicios de Andlisis de Suelo, Agua, Planta y/o Foliar,
Abonos Minerales y arganominerales, Materias Primas, Residuos organicos
(compost, estiércoles, subproductos, lodos), Enmiendas y Purines.

Polig. Ind. Mutilva Baja. Calle Sn° 8 - 31192 Mutilva Baja (NAVARRA) - Tel. 948 291 542 - Fax 948 291 543 - lsboratorio@agrolab.es
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para olivos en cultivo
superintensivo

E Barra de corte [ FL400U ]
a cuchillos con troceador de

sarmientos y palpador automatico
para faldones de olivos en :
cultivo superintensivo
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Aspectos a considerar durante
la fase previa a la plantacion

Xavier Rius

Agromillora lberia, S.L.

Introduccion

fase previa al establecimiento del olivar para

maximizar su potencial y evitar errores que
seran dificiles de corregir en el futuro y acarreardn
unos costos elevados (Ej.: distancia de plantacidn,
variedades, disefio del sistema de riego, etc.). Los
errores y la falta de cuidados durante el estableci-
miento retrasaran la entrada en produccion, crearan
una baja uniformidad de las plantas y anadiran costes
de mantenimiento.

Es necesaria una detallada planificacién en la

«Es importante evitar errores
en la fase previa que seran
dificiles de corregir en el futuroy
acarrearan unos costos elevados»

Los objetivos del establecimiento durante la primera
fase de crecimiento son:

e Potenciar el crecimiento de las plantas en primavera
y verano para formar la planta cuanto antes.

e Instalar la estructura de soporte mas adecuada para
una 6ptima captacidn de la radiacién solar y estable-
cer la estructura productiva.

e Asegurar la verticalidad de los troncos a través de
una formacién adecuada.

e Realizar éptimas aplicaciones de riego, nutrientes y
tratamientos foliares para maximizar el crecimiento.

e Control de las malas hierbas, enfermedades y plagas
para reducir la competencia con las plantas.

Horizonte arcilloso compacto que impide la penetracion radicular

Posibles errores en la fase previaa
la plantacion y consecuencias

No realizar un estudio previo de suelos

Los estudios de suelos son necesarios para conocer
los suelos de las fincas y realizar las actuaciones
oportunas. No realizar una preparacion adecuada del
terreno puede comportar el desconocimiento de la
existencia de compactaciones de horizontes arcillo-
sos que pueden limitar en gran medida el desarrollo
radicular, correcciones de pH, lavado de sales, etc.

La realizacion de un subsolado en profundidad de
forma cruzada en toda la parcela permitird romper

Olint 13



Subsolado profundo antes de la plantacién

estas compactaciones, favoreciendo la penetracién
radicular y el drenaje.

Realizar la plantacion sin diferenciar e independizar
segun el tipo de suelo, originara poca uniformidad de
crecimiento, maduracién, etc.

En algunas situaciones de suelos acidos son nece-
sarias las correcciones de pH con un encalado hasta
valores préximos a 6 para favorecer la absorcion de
micro y macro nutrientes. El lavado de sales previo a
la plantacién con la finalidad de proporcionar un medio
mas adecuado a las plantas.

Plantar en terrenos donde habia cultivos previos de
horticolas o algodén, o la utilizaciéon de plantones
infectados procedentes de viveros sin una higiene
adecuada, representara un alto riesgo de Verticilium
dahliae y otras enfermedades.

Planta demasiado enterrada

Disefo agronémico del riego erréneo

e Diseno del sistema de riego sin diferenciar las dife-
rentes variedades de olivos.

e Goteros demasiado separados (75 cm), principal-
mente en suelos arenosos.

e Goteros de demasiado caudal en suelos de poca
infiltracién o pendiente.

® Mezclar variedades dentro de un mismo sector de
riego o incluso en una misma hilera.

Mala gestion de la plantacion

e Plantas demasiado enterradas pueden provocar
enfermedades del cuello.

e Protectores oscuros o de mas altura que la planta
provocan falta de iluminacién.

«Los estudios de suelos son necesarios para conocer los suelos
de las fincas y realizar las actuaciones oportunas»
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e Tutor de bambu demasiado bajo (menos de 1,8 m);
provoca una falta de soporte de la parte superior del
arbol. En el segundo o tercer ano debido a la masa
foliar y carga productiva se tuerce el eje con posibi-
lidad de rotura.

o Tutor de bambu demasiado delgado.

o Falta de un buen atado del bambu al alambre provo-
cando la inclinacidn del arbol.

e Estructura de formacion (alambre) demasiado rigida'y
con excesiva tensién, provocando caida de las aceitu-
nas por vibracion antes de que llegue la cosechadora.



e Atados que provocan heridas en la planta.

e Usar tutores metalicos o de maderas aserra-
das que danan la planta de olivo y son fuente
de entrada de enfermedades y plagas.

e Incrementar la separacion entre plantas den-
tro de la hilera de plantacién a 2 m.

e Una orientacion inadecuada de la plantacion.

e Falta de atadura de la planta al bambu a me-
dida que va creciendo.

e No eliminar los rebrotes inferiores (1/3 de la
altura de la planta) que provocan un retardo
en el crecimiento.

e No poner protectores o mala aplicacién de
los mismos.

e Provocar dafo por tratamientos herbicidas.

e Plantar plantas delante del poste de la estruc-
tura de formacion.

¢ No dejar espacio (minimo 7 m) al final de las
hileras para el giro de la maquina de cosechar. Sistema de atado del tutor al alambre no adecuado
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s E N TREVISTA

Antonio Guerra

Empresario agricola cordobés. Nos cuenta su expe-
riencia en olivar en seto de secano y riego de apoyo.

Antonio Guerra. Empresario agricola cordobés, posee una finca en Espejo (Cordoba), donde tiene
plantadas 60 ha de olivar en seto en riego de apoyo y otra en Cordoba donde tiene plantadas 10 ha
ensecano. Sus fincas fueron plantadas por Todolivo y son asistidas técnicamente por dicha empresa.

¢Como nace la idea de plantar olivar
enseto?

Cuando mi padre fallecié me tuve
gue hacer cargo del negocio del
campo. Los primeros afios planté
trigo y girasol tal y como mi padre
hacia, pero los bajos precios exis-
tentes y la escasa rentabilidad que
obtenia me hicieron buscar cultivos
alternativos. Me hablaron del nuevo
sistema de olivar en seto y de los
buenos resultados que estaban
obteniendo y decidi visitar Todolivo
para informarme. Me aportaron
mucha informacién agronémica
y econdmica sobre el cultivo, me
explicaron que el olivar en seto era
viable tanto en riego como en seca-
no, me mostraron su experiencia y
los resultados que habian obtenido
en fincas plantadas y manejadas
por ellos y la verdad es que no sélo
me convencid sino que me entusias-
mo mucho las ventajas que ofrecia
este nuevo sistema de cultivo.

¢Como fue tu primera experiencia
de olivar en seto con riego de apoyo?
Bueno, decidi comenzar mi andadu-
raenelolivar en seto en lafinca “El
Alcaide” situada en Espejo (Cérdo-
ba), enclavada en una zona donde
predomina el olivar tradicional y el
vifedo. La rentabilidad que obtenia
en esta finca era muy baja, el cereal
no se daba bien, la tierra era franco/
arenosa, con una zona importante
de humedos y algunas pendientes,
asi que pensé en ponerla de olivar
en seto.

«Decidi comenzar mi
andadura en el olivar
en seto en la finca
“El Alcaide” situada
en Espejo (Cordoba)»

Se hizo un test de aptitud bastante
completo que concluyé que la finca
era apta para el cultivo. Drené los
himedos e hice confluir el agua
drenada en un pozo, desde donde
posteriormente se bombearia a
una balsa, para asi aprovechar el
agua existente en la finca y poder
dar algun riego de apoyo al cultivo.
Una vez valorada la informacidn
recabada en la finca y conociendo
la disponibilidad de agua, me acon-
sejaron ponerun marcode 1,5x 6,5
m con la variedad Arbequina.

¢ Qué cantidad de agua aportdis en
el riego de apoyo?

Durante los 3 primeros anos le
proporcionamos alrededor de
unos 150 m? de agua/ha via riego
por goteo. A partir del cuarto afo
pudimos incrementar la cantidad
gracias a que embalsamos el agua
procedente de unos drenajes que
habia hecho nuestro vecino y ello
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nos ha permitido suministrar en los
ultimos anos alrededor de unos 500
m? por ha y afo.

¢ En qué momento realizdis la apor-
tacion de agua?

Se le empieza a aportar agua a
principio de verano para ayudar al
cuaje, engorde y endurecimiento
del hueso, luego en verano se le
administra de forma paulatina un
poco de agua para evitar la deshi-
dratacion de los olivos y el resto se
le suministra a finales de agosto
o primeros de septiembre, para
favorecer la maduracion del fruto
y la produccidn de aceite.

¢ Qué manejo de suelo practicas?
Al ser un suelo que no se agrieta,

anos la produccién media es de
8.591 Kg/ha y 1.813 Kg de aceite
virgen extra/ha.

¢Como te decidiste a plantar olivar
en seto en secano?

Disponia de una finca de secano
“El Camarero” que habitualmente
la sembraba de trigo y girasol, la
tierra es muy buena para este tipo
de cultivo pero los beneficios que
obtenia eran bajos. Asi que larazoén
principal que me llevé a plantar fue
la rentabilidad. En secano el olivar
en seto es con mucha diferencia el
cultivo mas rentable que conozco,
desde luego mucho mas rentable
que el trigo y el girasol. Otra de
las razones es la comodidad, es
un cultivo que se lleva muy facil,

invierno para dejar la tierra lo mas
mullida posible y luego en verano
paso el rastrén cada 20 o 30 dias
para evitar que el suelo se cuartee.

¢Qué pluviometria media tiene la
finca?

La pluviometria media anual de la
finca es de unos 450 [/m? excep-
tuando el ano pasado que fue un afo
excepcionalmente lluvioso.

cQué variedades tienes plantadas
en secano?

Arbequina seleccion Agromillora,
Arbosana i-43 y Koroneiki i-38.

¢Qué valoracion haces de las mis-
mas?
En las seis cosechas que llevo la

«En los ultimos arios la produccion media es de 8.591 Kg/ha
y 1.813 Kg de aceite virgen extra/ha»

permite ir a no laboreo. Utilizamos
una cubierta vegetal inerte proce-
dente de los restos de poda tritu-
rados, con ella mejoramos la ferti-
lizacion del suelo de forma natural.
El control de las malas hierbas lo
realizamos con herbicida realizando
1 tratamiento en otofno y otro que se
aplica de forma selectiva sélo en los
“rodales” que puedan aparecer de
malas hierbas en primavera.

¢ Qué produccion media tiene “El Al-
caide”?

La finca la plantamos en febrero
de 2002, llevo siete cosechas, sin
contar la que estamos a punto de
comenzar. En los ultimos cuatro
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te olvidas de tener que comprar la
semilla y tener que sembrar todos
los anos como en el cereal. Muy
pocos tratamientos, tu pequena
labor, recoleccion con cosechadora
de forma rapida y barata, tu poda
y poco mas.

¢Como es el suelo del “Camarero”?

Es un suelo franco arcilloso y tiene
el problema de que si no lo labras
adecuadamente tiende a formar
grietas de hasta 5 cm de ancho y
1 m de profundidad que provocan
desecacion en el suelo y en el
sistema radicular. Para evitarlo
basicamente lo que realizo es una
labor de unos 20 cm a la salida del

adaptacion al secano ha sido buena
en las tres variedades, con produc-
ciones muy similares.

En cuanto a la poda, la variedad Ar-
bequinay Arbosana son muy faciles
de llevar, sin embargo la variedad
Koroneiki es la que mas vegeta y
por tanto la que mas control de poda
necesita.

En relacién a la productividad las
tres variedades son buenas, aunque
la Arbosana es la que mas cantidad
de aceite virgen extra/ha me ha
producido con una media de 1.381
kg, seguido de Koroneiki con una
media de 1.318 kg y de Arbequina
con 1.241 kg.



¢Qué tipo de poda le practicas?

En “El Camarero” podo todos los
olivos una vez al ano pero en “El
Alcaide” por razones de personal
cada ano voy podando de forma
alternativa una mitad de la finca.
La poda que practicamos es muy
sencilla, afeitamos las bajeras del
olivo con una cuchilla que acopla-
mos al tractor y luego hacemos
una poda con motosierra dirigida a
provocar una buena insolacién en
el seto, a mantener productivo al
arbol y a eliminar aquellas ramas
que entorpecen la recoleccion.

¢ Qué coste tiene la poda?

El coste varia en funcién de la masa
vegetal que haya pero para que
te hagas una idea suelo emplear
unos 3 jornales/ha con la poda de
motosierra y con un jornal hago 3
hectareas afeitando las bajeras.

¢Cudl ha sido la velocidad y el coste
de recoleccion en las dos fincas?

Al tener el mismo marco, la reco-
leccidon suele ser muy parecida en
las dos fincas. En los ultimos afios

FINCA
“EL ALCAIDE”

RIEGO AP0OYO

con las nuevas cosechadoras la ve-
locidad media ha oscilado entre una
hora y cuarto y una hora y media
aproximadamente.

El servicio de recoleccién se paga
a 150 Euros/hora trabajada. Por

«En los 8 anos que
llevo produciendo en
seto nunca he produ-

cido otro aceite que
no sea virgen extra»

tanto el coste por kilo de aceituna
va a depender de la produccion que
tengas ese ano. Por ejemplo, el ano
pasado en “El Alcaide” con la nueva
cosechadora “Olive” (New Holland),
tuve una media de 10.305 kg de
aceituna/ha, la velocidad media de
recolecciéon fue de 1,28 horas/ha,
lo que me supuso un coste de 1,88

Localidad: Espejo (Cérdoba)
Afio de plantacion: Febrero de 2002
Marco de plantacion: 1,5 x 6,5 m

Variedad: Arbequina "Seleccion Agromillora”
Principal limitacion: Escasos recursos hidricos

Euros/kg aceituna. Pero vamos, lo
normal es que con una produccién
media de 7.500 te vayas a unos 3
céntimos de Euro/kg.

¢Como son sus aceites y como se de-
sarrolla su comercializacion?

Lo primero que me gustaria desta-
car es que en los 8 anos que llevo
produciendo en seto nunca he pro-
ducido otro aceite que no sea virgen
extra. Lo segundo es que a pesar
de los bajos precios de los ultimos
anos el aceite nunca lo he vendido
por debajo de 2,22 Euros /kg.

Los aceites producidos con estas
variedades y este sistema se ca-
racterizan por ser suaves, dulces
y frutados. Normalmente cotizan a
un precio superior al resto debido
a sus excelentes propiedades or-
ganolépticas, pero también por el
hecho de que han sido producidos
en seto, puesto que da una garantia
de calidad ya que la aceituna no
toca el suelo durante la recoleccién
y la velocidad de recogida permite
llevar la totalidad de la aceituna a
la almazara en un punto 6ptimo de
maduracién.

Produccion y consumo de agua 2004 2005 2006 2007 2008 2010 Media/ha
kg de aceituna/ha 3.410 6.900 6.570 7.725 8.848 7.487 10.305 7.321
kg de aceite/ha 672 1.400 1.294 1.816 1.772 1.670 1.994 1.517
Consumo (m® de agua de riego/ha) 150 150 150 250 480 460 500 306

FINCA
“EL CAMARERO”

SECANO

Localidad: Cérdoba

Ario de plantacion: Noviembre de 2003

Marco de plantacion: 1,5 x 6,5 m

Variedad: Arbequina "Seleccién Agromillora”

Principal limitacion: Falta de agua

Produccion y pluviometria 2006 2007 2008 Media/ha
kg de aceituna/ha 3.621 6.724 6.278 6.685 8.166 6.335
kg de aceite/ha 796 1.357 1.269 1.317 1.264 1.201
Pluviometria l/m? 478 443 460 405 935 544
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El cultivo superintensivo en Italia:
una necesidad pendiente

talia es el segundo productor de aceite de oliva a

nivel mundial, con una cuota del 23% del aceite de

oliva producido en el periodo 2002-2007 (Fuente
COl), y primer consumidor e importador de aceite de
oliva del mundo, con un balance comercial importacién-
exportacién claramente negativo (Figura 1).

La olivicultura italiana se extiende sobre un total de
1.139.630 hectareas (Tabla 1), la mayoria de las cuales

1998
1999
2000
2001
2002
2003
2004
2005
2006
2007
2008*

O Importacion | Exportacion

Figura 1. Importaciones-Exportaciones de aceite de oliva en volumen (.000
t). *Datos provisionales. Fuente Istat.

estan situadas en zonas de ladera (62%) o de montana
(11%) dificilmente mecanizables. Y aunque el olivar
esta presente en practicamente todas las regiones,
desde las mas septentrionales como Liguria, a las mas
meridionales como Sicilia, la olivicultura se concentra
basicamente en las regiones del Sur con un 80% y un
90% de la superficie y de la produccion total respecti-
vamente (Foto 1).

Italia cuenta con un enorme patrimonio varietal cons-
tituido por 538 variedades, el 42,2% de las variedades
catalogadas en el mundo. La variedad mas extendida
es la Coratina, que en Puglia ocupa 90.000 hectareas de
cultivo, seguida por orden de importancia por las tam-
bién pugliesas Ogliarola Salentina y Cellina de Nardo,
la calabresa Carolea, las toscanas Leccino y Frantoio,
la Ogliarola Baresa, la Moraiolo de la Umbria, la Bosana
de Cerdena, y la Cima de Mola también pugliesa. Las
10 variedades citadas aglutinan un total de 475.000
hectareas, el 42% de la superficie olivicola. La suma
de la extensidn de estas y otras 14 variedades, la Dolce
de Rossano, la Ogliarola Messinesa, la Ottobratica, la
Sinopolese, la Nocellara del Belice, la Canino, la Carbon-
cella, la ltrana, la Moresca, la Rotondella, la Taggiasca,
la Tondina, la Grossa de Gerace y la Nocellara de Etna,
ocupan una superficie de 665.000 hectareas, el 58%.

Sup. en produc- % sobre tot. Nimero fincas % sobre tot. media Sup. Num. plantas % Sup. sobre
cién (ha) Nac. Nac. fincas (ha) cultivadas tot. Nac.

ABRUZZO 43.937 3,9 60.776 5,1 0,72 10.169.094 4,8
BASILICATA 29.005 2,5 42.084 3,5 0,69 5.487.489 2,6
CALABRIA 181.311 15,9 136.243 1,4 1,33 31.019.302 14,7
CAMPANIA 70.737 6,2 112.093 9.4 0,63 17.101.781 8,1
LAZIO 87.468 7.7 127.865 10,7 0,68 16.627.989 7.9
LIGURIA 12.760 11 25.768 2,2 0,5 4.639.447 2,2
MARCHE 8.200 0,7 30.147 2,5 0,27 2.497.321 1,2
MOLISE 13.606 1,2 21.581 1,8 0,63 2.964.501 1,4
PUGLIA 373.269 32,8 267.203 22,4 1,4 58.750.192 27,8
SARDEGNA 35.966 3,2 50.575 4,2 0,71 6.015.407 2,8
SICILIA 157.842 13,9 196.352 16,4 0,8 26.178.093 12,4
TOSCANA 88.135 7,7 77.567 6,5 114 19.458.708 9,2
UMBRIA 27.757 2,4 31.170 2,6 0,89 8.465.885 4
0TROS 9.637 0,8 15,112 1,3 0,64 2.187.869 1
ITALIA 1.139.630 100 1.194.536 100 0,95 211.563.078 100
CENTRO NORTE 233.957 20,5 307.629 25,8 0,76 53.877.219 25,5
SuD 905.673 79,5 886.907 74,2 1,02 157.685.859 75,5

Tabla 1. Distribucidn de hectdreas y estructura de las empresas agricolas italianas (2008). Fuente Istat.
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Foto 1. Olivar tradicional en Puglia

Otras 100 variedades estan presentes en extensiones
que varian entre las 1.000 y las 10.000 hectareas, y el
resto tienen una difusién local y siempre inferior en
numero a las 1.000 hectareas de cultivo (Tabla 2).

«Italia cuenta con un enorme
patrimonio varietal
constituido por 538 variedades»

Caracteristicas estructurales del
sector italiano

Muchos de los problemas actuales achacables a la
olivicultura espafola, como la alta dependencia de las
subvenciones de la UE (Foto 2), se podrian extrapolar
a la olivicultura italiana, aunque quizas en este ultimo
caso las limitaciones estructurales son mas severas
y las perspectivas a corto plazo menos halaglienas si
cabe. Por el contrario, y desde el punto de vista de co-
mercializacién del producto, el valor y posicionamiento
alcanzado en el mercado por el aceite “made in Italy”
no encuentra parangon en ningun otro pais.

e | as explotaciones italianas presentan una su-
perficie media inferior a una hectarea (Tabla 3).
De hecho el porcentaje de explotaciones con una
superficie menor a 2 hectareas se aproxima al
70%. Estan caracterizadas por una olivicultura
poco mecanizada (Foto 3) y por tanto muy de-
pendientes de una mano de obra que en ltalia
alcanza un coste horario comprendido entre los
7-10 Euros/hora.

Principales variedades difundidas sobre el
territorio italiano

Regiones

Cucco, Dritta di Moscufo, Gentile del Chieti,
Abruzzo
Intosso
Basilicata Maiatica
Carolea, Cassanese, Ottobratica, Tonda di
Calabria Strongoli, Grossa di Gerace, Ciciarello, Rog-
gianella, Sinopolese, Dolce di Rossano
Campania Pisciottana, Carpellese, Ogliarola, Ravece,
P Minucciola, Rotondella
Lazio Canino, Itrana, Carboncella, Rosciola
I Taggiasca, Mortina, Razzola, Colombaia,
Liguria .
Pignola
Lombardia Grignan
Ascolana tenera, Sargano, Olivastra di Monten-
Marche . R
ero, Rosciola di Rotello
Molise Cerasuolo, Cerasa e Olivastra di Montenero,
Gentile e Saligna di Larino
Coratina, Cellina di Nardo, Ogliarola barese,
Peranzana, Ogliarola Salentina, Cima di Mola
Puglia Bella di Cerignola, Sant'Agostino, Pizzuta, Lec-
cese, Marinese, Nasuta, Peranzana, Pisciottana
(chiamata anche Picholine)
Bosana, Pizz'e carroga, Tonda di Cagliri, Nera
Sardegna . .
di Gonnos , Semidana
. Biancolilla, Nocellara del Belice, Nocellara
Sicilia
etnea, Santagatese, Cerasuola, Moresca
Toscana Frantoio, Leccino, Ogliarola Seggianese, Pen-
dolino, Rossellino, Maurino, Moraiolo
Umbria Moraiolo, Pendolino, Dolce agogia, San Felice
Veneto Casaliva, Grignan
Friuli Venezia Giulia | Bianchera (Belica)

Tabla 2. Principales variedades distribuidas en las regiones olivicolas italianas.

Foto 2. Representacion gréfica de la situacion de la olivicultura tradicional
y su rentabilidad (Godini, 2009)

e L a producciéon media por hectarea es de 2.500
kilos de aceituna y de 500 litros de aceite. Pro-
ducciones que en la mayoria de los casos se
realizan en secano, y por tanto estan sometidas
a una fuerte influencia de la veceria.
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® Los costes de produccién del aceite de oliva extra
en la olivicultura tradicional oscilan, segun las
aceitunas sean recogidas a mano o a maquina,
entre los 5-7 Euros/kg en las regiones centra-
les de ltalia, y los 3,7- 6,3 Euros/kg en la ltalia
meridional (Pampanini y Pignataro, 2004). Estos

costes desmesurados impiden la rentabilidad del
olivicultor aun destinando el producto a nichos de
mercado como el ocupado por el aceite amparado
por la IGP Toscana, con un precio que oscila entre
los 6,5y 7,5 Euros/kg, o el virgen extra “bioldgi-
co” y bajo la reglamentacion de la “DOP Terra di

del1a2 de2a5 de5a10 de 10a 20 de 20 a 50 de 50 a 100 100 o mas
ABRUZZ0 27,90% 43,90% 18,50% 6,50% 2,50% 0,50% 0,20%
BASILICATA 24,90% 36,40% 14,20% 13,30% 7,90% 2,40% 0,90%
CALABRIA 41,70% 35,50% 14% 4,60% 2,90% 0,90% 0,40%
CAMPANIA 33,40% 39,40% 17,20% 7,40% 1,90% 0,60% 0,10%
LAZIO 38,50% 34,80% 15,50% 7,10% 2,90% 0,70% 0,50%
LIGURIA 64,30% 29,40% 5,20% 0,60% 0,20% 0,20% 0,10%
LOMBARDIA, TRENTINO 46,10% 27,80% 20,40% 2,80% 2,60% 0,10% 0,20%
MOLISE 19% 31,40% 19,70% 20% 8,10% 1,50% 0,30%
PUGLIA 42,20% 31,90% 11,80% 8,40% 4,30% 1,10% 0,40%
SARDEGNA 33% 28,50% 11% 13,80% 9,20% 2,90% 1,60%
SICILIA 30,80% 36,10% 19,10% 8,40% 4,10% 1% 0,40%
TOSCANA 27,60% 31,20% 17,30% 11,40% 8,10% 2,40% 2,10%
UMBRIA 23,40% 34,90% 22,30% 10,40% 5,60% 2,10% 1,30%
MARCHE 23,80% 36,60% 19% 10,80% 7,20% 1,60% 0,90%
EMILIA ROMAGNA 28,50% 20,70% 14,80% 23% 9,60% 2,20% 1,20%
ITALIA 34,50% 34,90% 15,70% 8,70% 4,50% 1,20% 0,60%

Tabla 3. Tamano de las explotaciones olivicolas en Italia (2008). Fuente Istat.

«El valor y posicionamiento alcanzado en el mercado por el aceite
“made in Italy” no encuentra parangon en ningun otro pais»

Bari”, con un precio inferior en el dltimo afo a los
4 Euros (Godini, 2009). Estos costes estan muy
por encima de la barrera de los 3 Euros/kg, que
en el contexto oleicola internacional se vaticinan
como precio adecuado para que el aceite de oliva
virgen extra pueda acceder a nuevos mercados
y logre crecimientos sostenibles en su consumo
a lo largo de los préoximos anos.

e La reconversidén de las plantaciones tradiciona-
les se ve dificultada por la vigencia de diversas
leyes promulgadas a mediados de los afios 40
del siglo pasado, que impiden el arranque de
arboles de olivo. Estas leyes anacrdnicas tenian
como finalidad el mantenimiento de un cultivo
con una elevada necesidad de mano de obra
en un contexto social con un 60% de poblacion
activa italiana ligada a la agricultura (frente al
10% actual) y donde la tasa de desempleo era un
problema acuciante.

e El sector de transformacion industrial esta for-
mado por 6.200 almazaras, un niumero elevado
pero con escasa capacidad de molturacién indivi-
dual. Este hecho incide de manera negativa sobre

Foto 3. Poda del olivar tradicional en Manduria (Bari)
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los costes de produccion, pero contribuye induda-
blemente al mantenimiento de la especificidad y
tipicidad de las diversas zonas de produccion. El
numero de envasadores se aproxima a los 300.

e Es de destacar el bagage y reconocimiento alcan-
zado por el aceite de oliva italiano y su cultura
por parte del consumidor, no sélo en el mercado
nacional, lo que ha posibilitado fomentar y valori-
zar conceptos como las DOP (Denominaciones de
Origen Protegidas (Figura 2) o los aceites “biolé-
gicos”, sino también en el mercado internacional,
donde ocupa el primer puesto en el ranking de
ventas de muchos paisesy es el primer exporta-
dor en producto envasado. Esta circunstancia ha
hecho que grandes grupos comercializadores de
aceite extranjeros hayan adquirido en los ultimos
ahos diversas marcas italianas, buscando con
ello un mejor posicionamiento en el mercado.

El cultivo superintensivo en Italia

Dos han sido los principales frenos al desarrollo del
olivar superintensivo en ltalia, la mayor dificultad para
acceder a terrenos propicios, y sobre todo las varie-
dades empleadas por el sistema. La incorporacion a
la olivicultura italiana de variedades fordaneas como
la Arbequina, la Arbosana, la Sikitita o la Koroneiki, se
ha percibido mds como una amenaza a la tipicidad del
aceite italiano, que como una oportunidad para acceder
a una olivicultura de calidad a bajo coste. Un andlisis
gue por otra parte resulta cuanto menos paraddjico si
consideramos que la industria italiana es la principal
importadora del aceite de oliva de la variedad espafola
Arbequina y de la griega Koroneiki.

Grecia: 26,5%

Portogallo: 6,1%

Espana: 20,4%
Italia: 38,8%

Eslovenia: 1,0%

Francia: 7,1%

Figura 2. Reparticion de Denominaciones de Origen de aceite de oliva en la
UE (2009). Fuente COI.

Foto 4. Plantacidn superintensiva en Umbria

Esta dindmica no obstante, esta sufriendo un giro ra-
dical en los ultimos anos gracias a diversos factores:

e | a aparicién de nuevas variedades italianas
adaptadas al modelo superintensivo del obtentor
Attilio Sonnoli, y de la empresa Agromillora.

e Los estudios y plantaciones realizadas con las
variedades desarrolladas por la seccién olivicola
del CNR (Consiglio Nazionale delle Ricerche) de
Peruggia como la Fs-17, Don Carlo o la Giulia.

«Ocupa el primer puesto en el
ranking de ventas de muchos
paises y es el primer exportador
en producto envasado»

oY las innumerables iniciativas, en materia de
campos experimentales y plantaciones comer-
ciales (Foto 4), llevadas a cabo por Universidades
publicas y empresas privadas en toda la geogra-
fia italiana.

e En este ultimo capitulo merece mencion especial
la Universidad de Bari, con los profesores Godini,
Bellomo y Camposeo a la cabeza, que a finales
de la década de los 90 abanderaron la difusién
del modelo superintensivo en Italia. No sélo in-
centivando el establecimiento de plantaciones co-
merciales, como la realizada por Giovani Cantore
en Manduria, sino también con la realizacion de
diversos articulos y demostraciones de cosecha a
partir de los campos de ensayo de Cassano delle
Murge y de Valenzano (Bari).

e Desde la iniciativa privada destacar igualmen-
te la importancia de dos empresas: “Il Vecchio
Frantoio” en Scarlino (Toscana), y “Castello di
Torreinpietra” en Torre in Pietra (Lazio).
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e Moreno Bernardini (Foto 5), propietario de “Il Vec-
chio Frantoio”, fue el primer olivicultor en llevar a
cabo una plantacién superintensiva en Italiaen el
ano 2003 y hoy en dia nueve ahos después y con
mas de 16 ha cultivadas, los resultados obtenidos
no dejan mucho espacio alas dudasy a las criticas
iniciales (Tabla 4).

e Por su parte la plantacion realizada por Filipo
Antonelli en Torre in Pietra (Foto 6), en las cer-
canias de Roma, ha servido para derribar falsos
mitos acerca de la calidad del aceite obtenido con
la variedad Arbequina en Italia, como queda re-
flejado en las multiples publicaciones realizadas
por el consultor Alesandro Mersi, o los profesores
Fiorino, Marone y Ottanelli de la Universidad de
Florencia (Tabla 5).

«La Universidad de Bari, con
los profesores Godini, Bellomo
y Camposeo a finales de la
década de los 90 abanderaron
la difusion del modelo
superintensivo en Italia»

El nimero de hectareas de superintensivo en ltalia se
estima en un numero todavia inferior a las 1.000. La
Arbequina es la variedad mas empleada, aunque en
los préximos afnos se espera un incremento importante
de las plantaciones realizadas con las variedades de
sangre italiana procedentes del programa de mejora
genético de Agromillora.

VARIEDAD Fecha molienda

Procedencia

Acidez
% libre Ac.

Foto 5. Plantacién de la familia Bernardini en Scarlino (Toscana)

Pr::gu;:‘c;;m Rendimiento kg aceite/ha
2005 3.500 10% 350
2006 10.000 10,90% 1200
2007 9000 18% 1620
2008 11500 12,50% 1438
2009 9500 13% 1325
2010 13000 12,5 1625
2011 8000 14% 1120

Tabla 4. Resultados obtenidos en la plantacién de la empresa “Il Vecchio
Frantoio” en Scarlino (Toscana). El bajo rendimiento graso registrado se
debe a la elevada pluviometria que se registra en la zona.

Polifenoles
Ac. Galico

Perodxidos

n° meq 02/ Panel Test

Media voto:

Ac. Oleico
C18:1%

Oleico Kg

mg/Kg

1 | ArsEQUINA |  TOrTimpietra (RM) 23/10/2008 0,12 10 72,01 230-276 7,75
Super Intensivo

2 | ARBosAN | Torrimpietra (RM) 24/11/2008 0,17 7 77,26 221-236 7.25
Super Intensivo

3 | KoroNElk | Torrimpietra (RM) 06/11/2008 0,17 7.1 80,1 277-284 75
Super Intensivo

4 FS17 Vel (G 15/10/2008 0,16 9.4 73,15 258 7,25
Super Intensivo

5 | DoNCaRLo | Terrimpietra (RM) 06/11/2008 0,14 8,3 78,22 338 7
Super Intensivo

Tabla 5. Andlisis de los principales pardmetros de los aceites obtenidos de las variedades de la plantacion superintensiva de la empresa Castello de Tor-

rimpietra en Roma. Campana 2008-2009
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Protagonistas de la olivicultura italiana

Analizamos a continuacion, con la ayuda de tres destacados protagonistas del sector italiano, los puntos citados
en los parrafos anteriores.

Salvatore Camposeo

Doctor Ingeniero Agrénomo, profesor de Olivicultura en la Univer-
sidad de Bari. Ha formado parte como Investigador titular de los
diferentes proyectos coordinados por el profesor Godini desde el
ano 2003 hasta el ano 2010. Sus estudios se desenvuelven dentro
del marco de cultivos arbdéreos mediterrdneos como el cerezo, la
almendra, la uva de mesa o el olivo. Precisamente en este Gltimo
cultivo, el olivo, Salvatore Camposeo se ha convertido en una de las
referencias obligadas en Italia. Su bien ganado respeto obedece a
los numerosos trabajos realizados y descritos en los mas de cua-
renta articulos cientificos publicados. Junto a los profesores Godini
y Bellomo, es pionero del estudio y desarrollo de la olivicultura su-
perintensiva en ltalia. Sus experiencias en los campos de ensayo de
Cassano de La Murge y Valenzano constituyen una fuente inagotable
de datos y conocimiento sobre el sistema. Las jornadas de reco-
leccidon de estos campos demostrativos, organizadas cada otofo,
constituyen una cita ineludible de la olivicultura pugliesa e italiana.

Tiziano Caruso

Doctor Ingeniero Agréonomo. Profesor titular de Oliviculturay Fru-
ticultura en la Universidad de Palermo en Sicilia. Como reconocido
investigador ha publicado mas de 266 articulos cientificos reco-
gidos en diferentes revistas italianas e internacionales, es autor
de numerosas monografias y coordinador de distintos convenios
cientificos celebrados de manera anual en ltalia y fuera de ella.
Su labor investigadora se centra en especies como el cerezo, el
melocotdn, el olivo y el pistacho, ocupandose entre otros muchos
temas de la caracterizaciéon morfoldgica y molecular y la valo-
rizacién de recursos genéticos propios de Sicilia, de la mejora
genética de portainjertos y variedades, del estudio de la posible
mecanizacion de la cosecha, y de la certificacion genética de las
plantas en el vivero.
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Donato Rossi

Nacido hace 47 afos en la Puglia, olivicultor
a titulo principal y propietario de una finca
olivicola referencia en el cultivo tradicional
de la variedad Coratina en la provincia de
Bat. Périto agrario y Presidente Regional de
Feder Olivicola, Federacidn econdmica de
productos de la Confagricoltura, que aglutina
ainfinidad de agricultores de la regién de Pu-
glia. Es uno de los pioneros de la olivicultura
superintensiva en el Sur de ltalia.



La necesidad de cambio de la olivicultura italiana
sera facilmente entendible por parte de una persona
ajena al pais italiano, simplemente si leemos con de-
tenimiento la respuesta que nuestros expertos dan a
cinco preguntas que les planteamos de manera indi-
vidual y que consideramos claves:

1.- ;Podria explicar a nuestros lectores la situacion de la
olivicultura italiana?

El olivo en Italia constituye el cul-
tivo arbdéreo mas extendido, ocupando una superficie
agricola superior al millon cien mil hectareas. EL 80%
de las mismas estan concentra-
das en las regiones del Sur, sélo
la Puglia acoge exactamente un
tercio de la superficie total. Toda-
via tres cuartas partes de la olivi-
cultura se desarrolla de manera
tradicional en secano, con alguna
de las 500 variedades presentes
en ltalia, cultivadas a baja den-
sidad y con un limitado nivel de
mecanizacion. Todo ello conlleva
producciones de aceite inferiores
a las 0,6 toneladas por hectarea
y costes de produccién elevados,
superiores a 5-7 Euros por kilo de
aceite. NUmeros que no tienen en
cuenta la considerable produccién
de aceite lampante que proviene
del Sur de la Puglia y de Calabria. El 20% restante de
la superficie nacional italiana obedece a su vez a crite-
rios mas intensivos de cultivo, basados en el aumento
de la densidad de plantacién, hasta 600 plantas por
hectarea, con riego y con recoleccién mecanica a tra-
vés del uso de vibradores. La produccidn de aceite en
estas circunstancias se puede triplicar, pero aun asi
los costes de produccién no bajan nunca de los 3,5-
4,5 Euros por kilo de aceite. Comparando estos cos-
tes con la cotizacidon nacional del aceite a granel, que
este ano nuevamente oscila en torno a poco mas de 3
Euros el kilo, es evidente la situacion critica del sector
productivo italiano, mantenido Unicamente gracias a
las subvenciones procedentes de la PAC, cada dia mas
exiguas. Solo una pequena proporcidén de la olivicultu-
ra italiana, no superior al 10% y al amparo de marcas
Bioldgicas y DOP/IGP (existen 40), consigue establecer
precios superiores a los costes de produccion.

. Desde el punto de vista agrondmico la
olivicultura italiana se basa en la mayoria de los casos
sobre modelos caracterizados por plantaciones con
un bajo grado de especializacion, y desde el punto de
vista técnico obsoletas. No se explica de otra manera
el fendmeno por el cual el segundo pais por extensidn

de olivos, seguin datos del Consejo Oleicola Interna-
cional, presente un balance anual de aceite fuerte-
mente pasivo, que lleva a Italia a importar mas alla de
400.000 toneladas de aceite de oliva al ano.

La olivicultura italiana padece proble-
mas crénicos de fragmentacion y atomizacién agrico-
la, asi como de uso de modelos productivos tradiciona-
les y obsoletos. Sélo algunas areas, las comprendidas
en el Norte barese de la Puglia, presentan sistemas
intensivos basadas en el cultivo de la variedad Cora-
tina, que también a dia de hoy con la introduccién del
superintensivo no resultan competitivos.

2.- ¢Cudl podria ser la clave para
cambiar esta situacion critica que
vive la olivicultura italiana?

Pienso que
el sector comercializador y el
marketing italiano deberian

prestar una atencion particular
a los nuevos mercados. De todas
formas y pensando en el cen-
tenar de asociaciones de pro-
ductores dispersos por toda la
geografia, es dificil que la oferta
nacional pueda expandirse mu-
cho sin que primero se reorgani-
cey se concentre. Por otra parte,
las recientes normativas sobre
el etiquetado, sobre la trazabili-
dad, y la obligatoriedad de la indicacidn del origen del
producto nacional parecen reforzar la identidad y la
difusién del Made in Italy en los mercados internacio-
nales, ayudando a sostener los precios. Junto a estas
intervenciones para valorar el producto creo que la
innovacién agricola juega un papel importante. De
hecho la valorizacién del producto no alcanzard de
por si sola para curar la herida abierta por los altos
costes de produccidn, los cuales no podran ser redu-
cidos sin una renovacion radical de las plantaciones
productivas, asi como ha tenido lugar para otras es-
pecies arbdreas fruticolas. Sin embargo la olivicul-
tura tradicional no es reestructurable hasta que no
sean abolidas las leyes anticuadas (1945-1951) que
petrifican la olivicultura italiana ralentizando su mo-
dernizacion. En este sentido se antoja necesaria una
accién de la administracién inmediata y para nada
postergable.

La renovacion de las plantaciones es el
punto clave, proceso que deberia ser guiado a través
de la mecanizacion integral de la cosecha, y también
aunque en este momento el problema sea menor, con
la mecanizacién de la poda.

Deberiamos lograr una valorizacién ma-
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yor de la produccion de nicho de mercado derivada de
las plantaciones de tipo tradicional que conservan una
fuerte relacién producto-territorio-ambiente. Y racio-
nalizar las operaciones de cultivo tales como la poda
o la cosecha, que se pueden mecanizar practicamen-
te de manera casi integral realizando plantaciones de
tipo superintensivo, que a fecha de hoy se comienzan
a realizar ya de manera significativa también en Italia.

3.- ;Qué piensa del futuro de la olivicultura italiana en
el mundo? ;Cree que cambiardn los actores principales
en los proximos arios?

Salvatore Camposeo. Si se exceptua Tunez, exportador
consolidado, todos los paises del Mediterrdneo, de
Turquia a Marruecos, tradicionalmente productores
menores, junto a paises tradicionalmente no produc-
tores, como Australia, Argentina, Sudafrica, Califor-
nia, estan poniendo en marcha ambiciosos planes oli-
vicolas al objeto de que en el préximo decenio puedan
cubrir sus necesidades internas y al mismo tiempo
poder afianzarse en el panorama internacional. ;Que-
réis ya una prueba de ello? El proximo simposio in-
ternacional de la ISHS sobre el olivo se organizara en
Argentina el préximo afo.

Tiziano Caruso. Entiendo que a corto término, en un

PilMargall, 8- 25004 LLEIDA [Spain] - Tel: + 34973 24 9600-913237995-913 23 N 13- Fax +34 973 23 00 14 -

lapsus de tiempo de diez anos, otros paises producto-
res entraran con relevancia en el mercado del aceite
de oliva virgen extra, pero sustancialmente no cam-
biaran los protagonistas con respecto a la actualidad.
Donato Rossi. La olivicultura en el mundo esté desti-
nada a crecer en términos de produccién y superficie
ocupada, de hecho estoy perplejo ante las produccio-
nes globales que se estiman obtener en los préximos
anos. Creo que sustancialmente los actores de la oli-
vicultura en los préximos afos no cambiaran, si bien
estoy convencido que otros paises entraran en el es-
cenario de la produccion olivicola. Los nuevos paises
reduciran el peso de los paises Mediterraneos, pro-
ductores histéricos, pero creo que no llegaran a sus-
tituirlos.

4.- ;Cree que el consumo de aceite extra virgen puede
aumentar en el mundo? ;Qué precio seria justo para los
olivicultores y los consumidores?

Salvatore Camposeo. A dia de hoy el aceite de oliva
representa sélo el 3,5% del total de grasas vegetales
consumidas por la humanidad. La campana estado-
unidense que reconoce al aceite de oliva aspectos sa-
ludables importantes y su calificacion en el ano 2006
como “Quailfied Health Claim”, o el reconocimiento

e . j':-
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de la dieta meditarranea, en la cual el aceite de oliva
constituye un ingrediente fundamental y fuertemente
caracterizador, asi como el hecho de que sea patri-
monio inmaterial de la UNESCO desde el afio 2010, no
pueden mds que determinar un aumento consistente
de los consumidores per capita de este especialisimo
zumo de fruta. De hecho las estadisticas evidencian
una demanda mundial en continuo aumento. Cierta-
mente la crisis financiera y econdmica a nivel global
ralentizan la difusién de esta grasa, que no es la mas
barata de las grasas vegetales. No soy un economista,
pero pienso que un kilogramo de aceite extra virgen
no deberia tener un precio de venta al detalle superior
a los 7 Euros, que penaliza la demanda incluso en los
paises mas ricos. Hasta el 2008 (antes de la crisis) un
italiano gastaba de media por un kilo de aceite 8,80
Euros, consumiendo 12-13 kilos al ano. ;Y ahora? El
problema es que sélo el 25%
de este valor monetario alcan-
za al olivicultor, el cual soporta
costes mayores, aun con el me-
jor de los sistemas intensivos,
como me he referido con ante-
rioridad.

Si se lanzaran
campanas publicitarias dirigi-
das sobre todo a los paises in-
dustrializados y en aquellos en
via de desarrollo, por ejemplo
evidenciando los aspectos salu-
dables y hedonisticos del aceite
virgen extra de oliva, creo que
la demanda podria aumentar
de forma notable. Por otra par-
te para obtener un buen aceite
virgen extra el precio pagado al olivicultor, en el con-
texto agrondmico italiano, no deberia ser inferior a los
6 Euros en las regiones meridionales y a los 8 en las
regiones del centro y septentrionales de ltalia. Esta
diferencia esta basada en la diversidad del potencial
productivo existente entre ambas.

El consumo de aceite de oliva extra vir-
gen podria ciertamente aumentar, bajo el peso de los
esfuerzos mediaticos y las campanas de sensibiliza-
cion sobre la calidad nutricional del aceite virgen extra
de oliva, pero deberiamos preguntarnos ;Qué precio
estan dispuestos a pagar los nuevos consumidores?
iEl precio justo remunerativo para los olivicultores
hoy en dia no deberia ser menor a los 3,5-4 Euros que
se traduce en los lineales en un precio no inferior a los
5-6 Euros por botella!

6.- ;Qué piensa del sistema superintensivo?
El superintensivo es a fecha de

hoy el Unico modo de cultivar el olivo que permite pro-
ducir aceite virgen extra de olivo bajando los costes de
produccién por debajo del precio pagado en el merca-
do para el aceite. No es una propuesta milagrosa. La
gestion del cultivo requiere preparacidn y experiencia,
ademas de respetar soluciones personalizadas a cada
ambiente de cultivo, pero podemos decir que la mayo-
ria de las cuestiones técnicas han sido resueltas. La
Universidad de Bari gracias a la labor de los profeso-
res Godini y Bellomo, pioneros en ltalia, ha introducido
y estudiado este revolucionario sistema de cultivo y
estd llevando a cabo desde hace afhos diferentes in-
vestigaciones cientificas en todos los aspectos: arqui-
tectura, ecofisiologia, biologia reproductiva, Utiles en
la puesta a punto de la gestion hidrica y nutricional,
estudios de cubierta vegetal y del suelo, y todos ellos
no soélo referidos a las variedades sobre las que se
ha calibrado inicialmente el
sistema, sino también sobre
diversas variedades italia-
nas. Los genotipos adapta-
dos hasta el momento son
pocos en relacién al rico pa-
trimonio olivicola mundial.
Creo que la investigacion
dara buenos frutos en poco
tiempo, si fija sus miras en
la biodiversidad y su mejora
genética. En resumen, creo
que el sistema superinten-
sivo estd llamado a ayudar
a los sistemas tradicionales
e intensivos en los paises
mediterraneos, trayendo un
viento fresco a un sector en-
jaulado y en crisis, y aportando sobre todo margenes
significativos y rentables a los empresarios agricolas.
No me cabe la menor duda de que en
determinados ambientes bien definidos es uno de los
sistemas que no debemos descuidar su estudio.

El sistema superintensivo es una de
las claves para dar un giro al sector italiano, y de tal
manera lo creo, que puedo presumir de ser el primer
empresario en realizar una plantacion superintensiva
en la provincia de Bat con las variedades arbequina y
arbosana, y aun podria decir mas: la primera finca en
implantar el cultivo de manera mecanica con la ayuda
de una plantadora Wagner y de la empresa especia-
lizada Agricola Salatino. La eficiencia y el ahorro en
términos econdmicos de la gestidn de las operaciones
culturales es el primer objetivo que quiero realizar
con esta plantacion. No me cabe duda que bien gestio-
nadas estas plantaciones seran el futuro también de
la olivicultura italiana.
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al cambio!!

RECORD DE RECOLECCION

Todolivo consigue en Olive a una velocidad
la finca "El Alcaide" de 1,31 horas/ha, lo
(Cordoba), plantada con  que ha supuesto un

el Sistema Todolivo Olivar  coste de recoleccion
en Seto, en réegimen de 1,91 céntimos de
de riego de apoyo, €/kg aceituna. Toda
cosechar con el nuevo la produccion de aceite
modelo de cosechadora obtenida ha sido virgen

New Holland VX 7090 extra.

Marco: 1,5 x 6,5 m L

kg de aceituna/ha

2005

2006

Nuevos marcos para
plantaciones de olivar
en seto

Todolivo amplia su catalago de marcos
para plantaciones de olivar en seto de
riego, secano y riego de apoyo.

Los nuevos marcos

e Utilizan un menor numero de plantas
por hectarea

e Requieren de menor inversién y me-
nores gastos de mantenimiento

e Provocan una mayor insolacion en el
seto

¢ Facilitan su manejabilidad

e |ogran una alta productividad y gran-
des beneficios sin subvencién a la vez
que consiguen mantener el coste de
produccioén de 1 kg de aceite virgen
extra por debajo de 1,35 €

2007 2008 2009 2010 Media/ha

kg de aceite/ha | 672 | 1.400 | 1.294 | 1.816 | 1.772 | 1.670 | 1.994 | 1.517

Consumo (m?® de agua de riego/ha)

C/ Ingeniero Torroja y Miret, Parc 22 - Cérdoba - Espana - Telf (0034) 957 421 740 - www.todolivo.com




Lagrimas de Medina Albaida

Productor: Agroindustrial Ayerbe

Zona de produccion: Finca "Acampo Mar-
qués de Ayerbe" explotacidn agricola de
800 ha. Situada a estribaciones del rio
Ebro a su paso por la Cartuja Baja (Za-
ragoza).

Variedades: 100% Arbequina. 17 ha.
olivos tradicionales y 33 ha. Plantacion
joven de olivos.

Elaboracion: Recolectado en su momen-
to dptimo de maduracién y molturado in-
mediatamente después para conservar
la maxima expresidén en su color, sabory
aromas naturales. El trato delicado y ar-
tesanal, asi como la limpieza escrupulo-
sa en todo el proceso de la extraccion en
frio del aceite y su posterior envasado
en originales y atractivas botellas de vi-
drio.

5 verdades

Productor/Autores: Juan Antonio Leza y Patricio Villalba.

Zona de produccion: Hacienda Villaleza, se encuentra en
La Rioja Alta, una zona limite para el cultivo del olivo y
cuyas caracteristicas de suelo y clima permiten obte-
ner un aceite de inigualables cualidades y una tipicidad

identificativa de su origen.
Variedades: 100% Arbequina.

Elaboracion: Recoleccion nocturna con un
alto porcentaje de aceitunas verdes. Una
cuidada extraccion en frio y un tiempo mi-
nimo desde la recogida permiten obtener
un aceite de maxima calidad. La bajisima
acidez que tiene (< 0,15°) es sintoma de la
sanidad de las aceitunas y de la limpieza y
celeridad con la que se trabaja durante todo
el proceso de extraccion. Es un zumo natu-
ral de aceitunas, extraido Unicamente por
métodos mecanicos, sin aditivo alguno.

Caracteristicas: Aceite virgen extra de
color dorado-verde, sabor intenso y
equilibrado en frutado, amargory pican-
te con notable esencia de almendra que
le confiere gran exquisitez.

Ademds sugerentes y originales aceites
aderezados:

"LAGRIMAS DE MEDINA ALBAIDA ORO":
Aceite aderezado con virutas de oro de 23
quilates, resultando un producto exqui-
sito y elegante que hara las delicias del
paladar mas exigente.

"LAGRIMAS DE MEDINA ALBAIDA AZA-
FRAN": Aceite aderezado con los estig-
mas de la flor del azafrdn, resultando
un producto muy aromatico y agradable.

Datos del productor:

Agroindustrial Ayerbe

Paseo del Canal Imperial, Km 96

50720 La Cartuja (Zaragoza)

Tel.: 976 500 864 - www.agroayerbe.com

Extraccion en frio

LY F . )

| (dgriros de

Arbeguina

500 ml.

Caracteristicas del aceite: Aceite virgen extra de color

dorado, limpio y con reflejos verdosos. En nariz presen-

VERDADES

acerte de oliva virgen extra

TE DE LA RIOJA

ta una alta intensidad aromatica, aromas frutados con
equilibrio entre frutados verdes y maduros (alcachofa,
tomatera, platano, almendra amarga, heno seco, espe-
ciado). Equilibrio excelente entre amargo y picante.

Aceite original y con tipici-
dad de la zona de origen,
presenta mas polifenoles
e intensidad aromatica de
lo habitual para esta varie-
dad.

Datos del productor:
VILLALEZA, Navarrete
La Rioja - Espana
p.villalba@villaleza.com
ja.leza@villaleza.com
Tel.: +34 657 24 76 43
+34 649 87 85 07
www.villaleza.com
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W Flottweg - Palacin ‘\‘

Separation Technology

LA MEJOR COLABORACION:
TECNOLOGIA Y EXPERIENCIA
Lineas continuas hasta 250 Tn/dia:

» Molinos trituradores
* Termobatidoras modulares de hasta 25.000 kg
* Decanters de 60 a 250 Tn/dia
« Centrifugas verticales
» Quemadores de biomasa

* Departamento de ingenieria

» Asistencia técnica y reparaciones

* Los equipos Flottweg son desarrollados

y fabricados en Alemania

Joaquin Palacin S.L. Maquinaria Oleicola - Poligono Industrial “Los Cerros” parcela 2y 3 - Telf.: +34 953 7112 - Fax: +34 953 8270
23400 UBEDA (Jaén) ESPANA - www.jpalacin.com - comercial@jpalacin.com



sssssm AGROMILLORA EN EL MUNDO

North American Plants

Nurstech'

Agromillora Maroc, &

Agromillora Iberia )-Agromillora Fidan
® Agromillora Méditerranée

* Agromillora Produgao

Agromillora Andina ©©  Agromillora Uruguay

Agromillora Sur *

Agromillora Australia ©

North American Plants, Inc.

North American Plants, Inc. (NAP) es una de las filiales de Agromi-
llora en Estados Unidos, ubicada en la poblacion de McMinnville, en
el condado de Yamhill, estado de Oregon, a 65 Km al sur de Portland.

Historico

a empresa se constituyo en
LDiciembre de 1997, inicial-

mente como una sociedad
entre Agromilloray un vivero local
de McMinnville. NAP comenzé con
un pequeno laboratorio de cultivo
de tejidos para la produccion de
portainjertos de frutales, y ademas
producia plantones de olivo por
estaquillado para plantaciones de
alta densidad en California. Desde
2001 Agromillora es propietaria del
100% de las acciones de la empre-
sa. En aquella época fue también
cuando la produccién de plantas
de olivo fue trasladada a la empre-
sa filial Nurstech,Inc. ubicada en
Gridley-California y NAP se dedicé
a abastecer el mercado de planta
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ornamental. Actualmente la empresa es lider en el
mercado de plantas lefiosas producidas por cultivo
in vitro en América del Norte.

«Actualmente la empresa es
lider en el mercado de plantas
leriosas producidas por cultivo

"in vitro" en América del Norte»

Infraestructura e Instalaciones

El vivero estd ubicado en una propiedad de 55 ha.
de superficie. En 2003 amplia sus instalaciones del
laboratorio y en 2006 realiza la segunda ampliacidn,
gue supone un aumento de la superficie del laborato-
rio y la construccion de minitineles de aclimatacion
y de invernaderos de crecimiento. Como respuesta
al incremento en las ventas, desde 2010 se llevan a
cabo nuevas ampliaciones, y en estos momentos se
encuentra en la ultima fase de ejecucion de las obras
de mejora, modernizaciony ampliacion del laboratorio
y de invernaderos. Las nuevas instalaciones constan
de un laboratorio de 1.600 m? de superficie y mas de
24.000 m? de invernaderos, que permitirdn incremen-
tar la capacidad de produccion hasta los 11 millones
de plantas micropropagadas al ano.

«Las nuevas instalaciones
permitiran incrementar la
capacidad de produccion hasta
los 11 millones de plantas
micropropagadas al ario»

Recursos Humanos

La plantilla de NAP estd compuesta por 73 empleados,
organizados en Departamentos (produccién, comer-
cial, expedicidon, mantenimiento, administracion) entre
los cuales se cuenta con un soélido equipo técnico en
el laboratorio e invernaderos, con larga experiencia
en cultivo de tejidos y manejo de plantaciones. Este
equipo se sigue construyendo para adaptarse a las
necesidades de un negocio creciente, y proporcionar
un buen servicio de atencion al cliente.



Productos

El enfoque del negocio ha ido cambiando los ultimos
anos 5 anos, la demanda de planta ornamental ha
disminuido mientras que los portainjertos de frutales
y las bayas han ido en aumento. La gama de productos
ofrecidos son mas de 400 variedades de plantas, de
las cuales unas 150 son materiales protegidos proce-
dentes de obtentores de todo el mundo.

e Portainjertos de especies frutales: almendro, melo-
cotonero, ciruelo, cerezo, manzano, peral, citricos.

e Otros frutales: ardndanos, moras, frambuesas,
granados, higueras, avellanos, pistachos, nogales.

e Ornamentales: numerosas variedades de Arce,
Amelanchier, Abedul, Anémona arbustiva, Cercis,
Cerezos silvestres, Arboles del humo (‘smoke-
trees’), Daphne, Echinacea, Bamboo, Fothergilla,
Hamamelis, Hortensia, Liquidambar, Magnolia,
Morera, Banana, Platano de sombra, Alamo, Zu-
magque, Acacia blanca, Lilas, Tilo, Olmo, Glicina, ...

«La gama de productos
ofrecidos son mds de 400
variedades de plantas»

Mercado

La empresa cuenta con clientes en todos los estados
de Estados Unidos y muchos otros paises de América
(Canada, México, Chile), Europa, Asia y Australia. Cerca
del 85 % de las ventas son para el mercado local y el
15% estan destinadas al mercado internacional.

North American Plants Annual Sales
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Evolucion de las ventas

Evolucion de la produccion

En el periodo de los cuatro primeros afos desde su
constitucidn, las ventas no superaron el 0,5 millones
de plantas. A partir de entonces, y durante los diez
anos subsiguientes, las ventas han ido creciendo con
incrementos anuales de 0,5 a 1 millon. En el ultimo
ejercicio la empresa ha comercializado 4 millones de
plantas y la previsién para este ano es un aumento
hasta alcanzar los 4,5 millones.

Elcrecimiento experimentado durante esta década ha
posicionado a North American Plants, Inc. como em-
presa lider en Estados Unidos en volumen de plantas
producidas por cultivo de tejidos de frambuesas, mo-
ras, avellanos, y portainjertos de almendros, peralesy
manzanos. El objetivo de la empresa es llevar el cultivo
de tejidos vegetales a un nivel superior, que permita
ofrecer nuevos productos de la mas alta calidad y
adecuados a nuevas tecnologias de cultivo.
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El aceite bate sus I’éCOI‘dS. DIARIOJAEN.es - 28 Oct 2011

ha terminado. El Ministerio de Medio Ambiente,

Medio Rural y Marino cierra el periodo de venta
de la cosecha oleicola 2010-2011, que es histérico. Si
no fuera porque el precio es de ruina, seria para 'tirar
cohetes' y 'saltar de alegria’.
El aceite de oliva bate todos sus récords. Nunca se ha
vendido tanto “oro liquido” como ahora. La Agencia para
el Aceite de Oliva ofrece unos nimeros que casi “cortan
la respiracién”. Son muy buenos y seguro que pocos se
los hubieran imaginado hace tres o cuatro afos —no
hay que remontarse muy lejos—. Seguro que muchos
se habrian llevado “las manos a la cabeza” si se les
hubiera dicho, en 2007 o 2008, que las cooperativas,
almazaras, fabricantes, envasadores y distribuidores
serian capaces de vender la friolera de 1.381.600 tone-
ladas en doce meses. Sin embargo, se ha conseguido
desde el 1 de octubre de 2010 hasta el 30 de septiembre
de 2011. Ayer, el Ministerio de Medio Ambiente, Medio
Rural y Marino lo constaté con datos oficiales.
La campafha comenzé con dudas porque el sector
oleicola tenia la responsabilidad de vender la cantidad
mas elevada de aceite de oliva nunca antes conocida.
Se debia al enlace y a la importante cosecha, que se
situd en 1.389.700 toneladas. Bajaba el 1% respecto al
ano anterior, pero habia mas “stock”, lo que hizo que se
manejara un volumen casi un 20% superior a lo habitual.
Habia tanto aceite que las importaciones, practicamen-

I acampana de comercializacidn de aceite de oliva

Campaiia de venta de aceite de oliva

L Bl LA CLEFERR Fran1 | | |
= | iomiessisn |  Sniin [ [T
e drn oh el o o dgaiely | 2 ond - ol bt
= s BAAS | LOLMAE | T ] pe———
frss 1A r T
; T 5
T ] s by e
Biel § N L
Ty 1153 TR ] - LEe R 66 27
el (LR LR WY LE D e LEL AT S YT1.EEL 18
Mitagi m R T 6l i .
i . | 1 | A Al T BT B
e = o !
| i k]
[y - r -
- : . A
W
- T L
B o v 11 o
Y G & ikl
| = | 1] i e
[ 1 T d DA AT IR i1 L)
—— | | =
[T
=L fca | me | - TE - | | RETE] .
— Eamnis | ELn i385 4a8 5 Y.L AR IR

] :'IH;M-I B
sroan =
te, fueron testimoniales. Los operadores no necesitaban
salir al extranjero para comprar porque tenian producto
en Espanay, también, porque los precios que se pagan
a los productores son tan bajos que ir a otro pais a por
grasa no condicionaba el mercado —antes se hacia
para tirar de la cotizacion hacia abajo—. Por ello, sélo
entraron 45.800 toneladas a Espana, lo que representa
un 3% menos que el ano pasado —en el que ocurrid
algo similar—y un 21% en referencia a la media de los
ultimos cuatro ejercicios.

Ver texto completo en www.olint.com

III Jornadas del grupo de Olivicultura de la SECH

Redaccion OLINT - 28 Oct 2011
urante los dias 6 y 7 de
octubre se celebraron en

D Sevilla las lll Jornadas del
grupo de Olivicultura de la Sociedad
Espanola de Ciencias Horticolas
(SECH), organizadas por profesores
de la Escuela Técnica Superior de
Ingenieria Agrondémica de la Uni-
versidad de Sevilla y coordinadas
por D® Ana M? Morales Sillero y D.
Alfonso Moriana.

Aproximadamente 100 personas
asistieron a dichas Jornadas, en su
mayoria investigadores que repre-

sentan a 25 grupos diferentes que
abarcan lainvestigacién en mejora
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genéticay el estudio de variedades
de olivo, la fisiologia, el manejo de
las plantaciones olivareras, y la
produccion de aceite y aceituna
de mesa. También participaron
representantes de 17 empresas
del sector.

El primer dia comenzé con la con-
ferencia inaugural ‘Las transfor-
maciones del olivar y del sistema
de investigacién e innovacion en
Espafna’, que impartié D. Luis Rallo,
Catedratico de Agronomia y hoy
Profesor Emérito de la Universidad
de Cérdoba, al que también se le
rindiéo un homenaje al finalizar la
jornada. Posteriormente se cele-
braron tres mesas redondas que

trataron sobre las nuevas tecnolo-
gias en el manejo de plantaciones
de olivar (densidades de plantacidn,
recoleccién mecanizada y aplica-
cion comercial de diferentes tipos
sensores, técnicas SIG y telede-
teccion), los retos en las industrias
del aceite y aceituna de mesa, y la
investigacion en el olivo (situacién,
necesidades y fuentes de financia-
cion). En el segundo dia se realizé
una visita técnica por la comarca
sevillana del Aljarafe, destinada
tradicionalmente a la produccion
de aceituna de mesa. Se visité una
industria de aderezo (S.C.A.Virgen
de Belén) y una almazara (Framo-
liva, S.A.).



Se limpian solos.
No se paran nunca
durante la campaina.

SON AMIGOS DEL MEDIO AMBIENTE
La separacion tiene lugar sin afadir agua 'y
por tanto no se produce agua contaminada.

AHORRAN TIEMPO Y DINERO A LA ALMAZARA
No necesitan paros de maquina. El sistema permite
lavar el interior del tambor y sus platillos

sin interrumpir el proceso de elaboracion,

con la maquina en movimiento y sin desmontarla.

ASEGURAN UNA PERFECTA SEPARACION
El aceite esta siempre limpio y sin restos durante
todo el periodo de la campana, gracias a la facilidad de limpieza
del tambor en cualquier momento.

PONE DE ACUERDO AL MUNDO DE LA ALMAZARA Y A ECOLOGISTAS
Consume menos energia eléctrica a igual cantidad de aceite tratado.

ACEITE
‘ DE OLIVA

DIVISION

SEDE CENTRAL GRUPPO DELEGACION SUR
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