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15 afios de cultivo superintensivo en las
< E fincas Hacienda San Miguel y La Boella
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~ Aceite de oliva virgen extra de Arbequina
de alta calidad
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CON FIABILIDAD

[0 Disponemos de los mejores materiales genéticos adaptados al sistema superintensivo: variedades y clones
seleccionados y nuevos materiales procedentes de los programas de mejora propios y concertados. LI Aplicando la mas
avanzada tecnologia de produccion y nuestro ‘know-how’ ofrecemos un producto diferenciado a partir de material
procedente exclusivamente de nuestros campos de planta madre. [0 El nuevo formato ‘paper-pot’ permite un
optimo desarrollo del sistema radicular asi como la minimizacién de pérdidas en la plantaciéon. Ahora mas que nunca
comercializamos un producto sostenible porque somos sensibles a la conservacion del medioambiente. [ Cumpliendo
nuestro compromiso de calidad, producimos conforme a la reglamentacién vigente del sistema de certificacion
genética y sanitaria. [ Presentes en todos los principales paises olivicultores del mundo, y con capacidad para
afrontar proyectos de cualquier envergadura. [ Nuestra atencién al cliente se acredita con la prontitud y eficacia en

el cumplimiento de plazos, y un asesoramiento técnico constante y experto.
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Las primeras plantaciones
ya cumplen 15 anos

| presente nimero de la revista es un acon-

tecimiento especial para todos nosotros

y en especial para nuestros estimados
amigos de la Hacienda San Miguel y La Boella.
Nuestra relacidn se remonta o los aflos 1994 y
1995, cuando realizaron las primeras planta-
ciones superintensivas. Conjuntamente, he-
mos recorrido un largo camino y aprovechamos
una vez més la
oportunidad
que nos da
esta revista
para agroade-
cerles la con-
fiaonza que
depositaron
en nosotros.
En este ndme-
ro describimos
con la ayuda
de sus técni-
cos, Salvador
Penralvery Jo-
sep Bages, la
evolucidén que
ha sufrido el
superintensi-
vo desde es-
tas primeras
plantaciones,
y damos respuesta alas principales dudas téc-
nicas planteadas a lo largo de los afios.

En esta edicién mostramos ademds los avances
que estd realizando el Departamento de I+D
de Agromillora en la obtencién de variedades
odaptadas al sistema superintensivo, con
nuevas caracterizaciones agronémicas de las
variedades y de los aceites obtenidos. El estu-
dio de Alesandro Mersi pone de manifiesto una
comparativa varietal en la que, una vez mds,
se muestra que la variedad arbequina produce
un aceite de alta calidad y la gran importancia

que tiene el manejo de la plantacidn y de la
almazara.

En la seccién Agromillora en el mundo, desde
Australia nos explican la situacién actual de la
olivicultura en ese pais, donde se produce la
paradoja de que el consumo y las importaciones
de aceite estdn aumentando significativa-
mente, existe
un enorme po-
tencial pro-
ductivo, pero
donde la oli-
vicultura su-
perintensiva
todavia no ha
alcanzado el
grado de ex-
pansién de
otros paises.

0s presen-
tamos la pu-
blicacién por
parte de los
companeros
de Agromi-
llora Iberia,
Xavier Rius y
José Manuel
Lacarte, del libro” La Revolucién del Olivar”,
primer libro especifico sobre el sistema super-
intensivo. Es un libro que cubre en 9 capitulos
todos los aspectos relativos al olivar en seto,
desde la implantacién hasta los costes de es-
tablecimiento.

Esperemos que todos estos articulos sean de

suinterés y resaltar una vez mds el éxito con-

seguido por Hacienda San Miguel y La Boella,
. . . / .

que en definitiva, es el éxito de todos los que

hemos apostado por este nuevo sistema pro-

ductivo.
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SR Tres nuevas
estrellas brillan
la galaxia Pieralisi.
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CENTRIFUGAS VERTICALES

A mayor ahorro, mayor beneficio

PIERALISI, en su continua politica de investigacion, disefio y fabricacion de nuevos productos,
ha conseguido con sus nuevas centrifugas verticales la eliminacion del agua de proceso
en la limpieza del aceite, un gran paso adelante, encaminado al ahorro y a la rentabilidad
respetando escrupulosamente el Medio Ambiente.

FIERHLISE

ESPANA S.L.

Tel. 976 46 60 20 - Fax 976 73 28 16 Tels. 953 28 40 23 - 953 28 08 66

FABRICA: Burtina, 10 (Pol. PLAZA). 50197 ZARAGOZA (Espafia) DELEGACION SUR: Ctra. Madrid, km. 332,6. 23009 JAEN (Espafia)
Fax 95328 17 15

e-mail: comercial@pieralisi.es
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Programa de mejora genética
del olivo en Agromillora

Avances y Perspectivas

Marisa Cunill
Salvador Duron

Departamento de I+D
Agromillora Iberia, S.L.

esde el inicio de nuestro
D Programa de Mejora en oli-

vo han transcurrido ya 12
afios, durante los que, cosecha
tras cosecha, se hanido tomando
datos y observaciones en més de
25 ensayos de seleccidny evalua-
cién, implantados en diferentes
zonas edafoclimdticas. Gracias a
la implicacién de colaboradores
externos y a nuestro esfuerzo
hoy estamos mds cerca de alcan-
zar nuestro principal objetivo: la
obtencién de nuevas variedades
de olivo adaptadas al sistema
superintensivo.

**Los PRIMEROS
ENSAYOS IMPLANTADOS
EN CAMPOS DE
PRESELECCION
-CE (uB1CADO EN
MONISTROL D’ANOIA,
BARCELONA) Y AM
(uBICcADO EN ALHAMA
DE MURCIA)- HAN
SIDO CRUCIALES PARA
LA SELECCION DE LOS
MATERIALES MAS
INTERESANTES’’

Los primeros ensayos implantados
en campos de preseleccién -CE
(ubicado en Monistrol d’Anoia,
Barcelona) y AM (ubicado en Alha-
ma de Murcia)- han sido cruciales

para la seleccién de los materia-
les mds interesantes. Estos se
plantaron en dos fases, 2001 y
2002, con mds de 80 genotipos
preseleccionados obtenidos en
las hibridaciones realizadas en
1998 junto con 3 variedades de
referencia (Arbequina, Arbosana
y Koroneiki). Se ha determinado
Indice de Productividad, expre-
sado en produccién acumulada (6
cosechas) de Kg. de aceite sobre
materia seca (sms) porcm?de sec-
cién de tronco, que es uno de los
pardmetros més representativos
para la comparacidén entre varie-
dades. Enambos campos CEy AM,
tal como se muestra en el Grdfico
1, hay 5 selecciones que desta-
can por su elevada productivi-
dad (0AC 9803-03, 0AC9806-10,
0AC9801-22, 0OAC9804-07, OAC
9804-08) y superanenun20-40%
o las variedodes de referencia.

Enuna 29 fase, entre 2006y 2008

0,30
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selecciones plantadas 1 afio después.
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Selecciones olivo OAC

Grdfico 1. Productividad (cosecha acumulada 2004 al 2009). Campo CE Monistrol.
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Foto 1. 0AC 9801-22, floracién en 2010. Caspe.

Foto 2. 0AC 9804-07, detalle del fruto.

‘“HAY 5 SELECCIONES QUE DESTACAN POR SU ELEVADA PRODUCTIVIDAD Y
SUPERAN EN UN 20-40% A LAS VARIEDADES DE REFERENCIA”’

se procedié a la implantacién de nuevos ensayos con
las mejores selecciones, distribuidos por diversas
zonas de tradicién olivicola de Espafia (Barcelona,
Navarra, Zaragoza, Cérdoba, La Rioja, etc.) Francia,
Italia, Marruecos y Tnez. Actualmente disponemos
de mds de 20 ensayos de seleccién y evaluacién en
campo. Estos constan de 5 o 10 repeticiones por
seleccién (de 5 a 10 selecciones 0AC segln ensayo)
junto con alguna de las tres variedades comerciales
de referencia. Los resultados obtenidos en esta fase
(19 a 39 cosecha) ya apuntan al mayor potencial de
algunas de las selecciones para los diferentes paré-
metros: precocidad, productividad, produccién, bajo
vigor y maduracidén precoz. Entre ellas, una vez més
cabe destacar: 0AC9801-22, 0AC9806-10, OAC9804-

07 y OAC9805-01 consideradas ya variedades pre-
comerciales. A corto plazo los resultados de estos
ensayos nos permitirdn confirmar su comportamiento
enlas diferentes dreasy perfilar sus caracteristicas
varietales.

En las variedades que han mostrado caracteristicas
agrondmicas interesantes, se han evaluado durante
los Ultimos 3 afios las caracteristicas de su aceite
tanto a nivel organoléptico (Paneles de Cata) como
de su composicién quimica, constatdndose que son
muy aptas para la produccién de aceites a nivel co-
mercial y de alta calidad.

Dadas las perspectivas, se inicié una 39 fase de

PRINCIPALES PARAMETROS QUfMICOS DEL ACEITE DE LAS "VARIEDADES" PRECOMERCIALES'OAC - COSECHA 2009

% ACIDOS GRASOS

o Rancimat | Polifenoles** | Palmitico | Palmitoleico | Estedrico Linolénico
Peroxidos

0AC9801-22 03/11/09 2,3 20,4 0,16

0AC9804-07 26/10/09 4,2 16,3 38,3 0,20 11,59 12,83
0AC9805-01 26/11/09 2,4 19,9 45,7 0,24 9,86 15,35
0AC9806-10 19/11/09 1,0 19,0 49,0 0,12 &, & 11,88
Arbequina  28/10/09 2,8 17,5 42,9 0,25 6,31 6,98

IM*= Indice de madurez (Escala 0-7)

150-210 13,95 73,48

400-600 14,35 1,90 1,79 70,82 9,13 0,84
350-500 12,43 1,14 1,99 78,12 4,39 0,75
220-450 16,10 1,25 2,24 72,76 6,14 0,63
170-250 15,90 2,06 1,67 66,93 11,74 0,60

** Los valores de polifenoles en algunos casos son sustancialmente diferentes esto se puede atribuir a diferentes factores:
- fndice de madurez de la aceituna, condiciones edafoclimgticas y de cultivo
- El momento en que se realiza el analnsns ya que son altamente voldtiles e incluso en la botella con el tiempo disminuyen
- El protocolo de andlisis y el Laborutorio, ya que no hay una técnica de andlisis estandarizada a nivel de Reglamento Europeo

- Fiablidad del Laboratorio, posibles errores...

Tabla 1. Principales pardmetros quimicos del aceite de las variedades precomerciales 0AC. Datos de la cosecha del afio 2009.

§ Olint



Foto 3. Plantacién en Sant Pere de Ribes (Barcelona), Octubre 2010

implantacién de ensayos a escala comercial (2009 y
2010). Actualmente disponemos de é plantaciones
comerciales en fincas de nuestros coloboradores.
Estas constan de 100 a 600 plantas (segln la super-
ficie de plantacién asignada) de las 3 o 4 variedades
precomerciales de Agromilloray al menos una variedad
comercial de referencia. Se encuentran ubicadas en
diferentes localidades: Sant Pere de Ribes (Barce-
lona), Mequinenza y Caspe (Zaragoza), Beliones y
Maials (Lleida) y Aprilia (Italia), y con la previsién
de implantar ensayos en otras zonas de interés en
Espafia -Andalucia y La Rioja-, y de otros paises.

Fi | Margail 8 - 75004 LLEIDA (Spain - Tel: + 34873 24 96 00- 973 231905 - 913 F3 T T2 - Fax + AT 23 DO M -

‘““ACTUALMENTE DISPONEMOS DE
/ /
MAS DE 20 ENSAYOS DE SELECCION
Y EVALUACION EN CAMPO”’

Esto nos va a permitir:

Constatar su comportamiento con un manejo total-
mente mecanizado.

En pocos afios contar con plantaciones en produccién
para mostrar a nuestros clientes.

Tener una opinién objetiva sobre nuestras variedades
y aceites, procedente de productoresy especialistas
del sector.

Disponer de la informacién técnica suficiente sobre
su comportamiento en campo y caracteristicas de su
aceite para poder ser lanzadas al mercado.
Paralelamente estas nuevas variedades serdn inclui-
das en diferentes ensayos en condiciones controla-
das (invernadero, umbrdculo y cdmaras de cultivo)
para determinar su susceptibilidad o resistencia a
diferentes patdgenos, tales como el Repilo (Spilo-
caea oleagina), la Verticilosis (Verticilium dhaliae)
y otros patégenos.

La perspectiva de futuro es que a corto plazo (1-2
afos), una vez confirmados los resultados, estos
materiales sean registrados e introducidos en el
mercado, ampliondo asi la gama de variedades que
se ofrecen al productor.

rari 0wl com - @-mail: bovlZhavicom
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Presentacion del libro
L lucién del oli ””
a revolucion del olivar

tuvo lugar en la Uni-

versidad de Cérdoba el
pasado dia 16 de diciembre
y conté con la participacién
de todas las empresas pa-
trocinadoras (Bayer, Pie-
ralisi, Regaber, Industrias
Martin, Masso, Olint, New
Holland, Todolivo, Jarc...)
y de los catedréticos de la
Universidad de Cérdoba,
Diego Barranco y Luis Rallo.
La Jornada se convirtid en
una oportunidad dUnica para
escuchar de la mano de los
principales protagonistas
del sector la evolucién en
los distintos apartados
relacionados con el su-
perintensivo (maquinaria
agricola y de almazara,
fitosanitarios, riego, va-
riedades...), y valorar las
perspectivas de un cultivo
cada vez mds dindmico en
las técnicas aplicadas.

La presentaciéndel libro

del

Oliv

La edicidn de este libro,
primicia en el dmbito del
olivar, parece plenamente
justificada si consideramos
que durante las Ultimas dos
décadas la olivicultura ha
experimentado un avance
tecnolégico sin preceden-
tes en su historia. El di-
sefio de un nuevo sistema
de cultivo, conocido como
superintensivo o en seto, ha permitido incrementar
enormemente el grado de mecanizacién del mismo,
suponiendo una verdadera revolucién para todo el
sector olivicola.

Ladisminucién de los costes de manejo, la mayor fa-
cilidad de gestién del olivar, y un sistema apropiado

cll’

9 11\

®**UNA OPORTUNIDAD UNICA
PARA ESCUCHAR DE LA
MANO DE LOS PRINCIPALES
PROTAGONISTAS DEL SECTOR
LA EVOLUCION EN LOS DISTINTOS
APARTADOS RELACIONADOS
CON EL SUPERINTENSIVO”’

para obtener un aceite de
excelente calidad, han oca-
sionado que numerosos pai-
sesincorporen el cultivo su-
perintensivo del olivo a sus
territorios, y que un sector
marcado inexorablemente
en su historia por la tradi-
cién se vea envuelto en una
etapa de reestructuracién
o todos sus niveles. Nuevas
méquinas de recoleccién,
de poda, de tratamientos,
nuevas variedades, nuevos
i _ sistemas de formacidn,
; nuevas técnicas de riego,
de abonado, nuevo or-
den sectorial, etc., todo
“suena” a innovacidén en
un cultivo que habia per-
manecido prdcticamente
inalterado durante los
dltimos 3000 afios.

El objetivo de este libro es
recopilar las experiencias
y prdcticas adquiridas por
los autores durante todos
estos aflos de desarrollo
de un sistema del que han
sido parte activa en su di-
vulgacién e implantacién.
El hecho de formar parte
del equipo técnico de la
empresa AGROMILLORA, que
ha participado en la pues-
ta o punto y evolucién del
sistema, ha posibilitado
o los autores conocer de
primera mano la revolucién olivicola sufrida en los
principales paises productores, y disponer de una
informacién precisa de las respuestas planteadas
a las distintas limitaciones surgidas.

El libro pretende llenar el hueco informativo exis-
tente todavia en el sectoren esta materia, y desde

“EL LIBRO PRETENDE OFRECER A TECNICOS Y OLIVICULTORES UNA
/
HERRAMIENTA EFICAZ PARA LA GESTION DIARIA DE SU OLIVAR”

{0 Olint



“EL HECHO DE FORMAR PARTE DEL EQUIPO TECNICO DE LA EMPRESA
AGROMILLORA, QUE HA PARTICIPADO EN LA PUESTA A PUNTO Y EVOLUCION
DEL SISTEMA, HA POSIBILITADO A LOS AUTORES CONOCER DE
PRIMERA MANO LA REVOLUCION oLIvicoLAa”

la practicidad ofrecer a técnicos y olivicultores
una herramienta eficaz para la gestidn diaria de
su olivar.

La extensién del mismo es de 340 pdginas, contiene
un elevado nimero de fotografias y figuras, que
facilitan las explicaciones del texto, acompafia-
das a suvez de un nimero extenso de tablas aptas
para ser utilizadas por los técnicos del olivar en la
monitorizacién del mismo.

A grandes rasgos el libro se estructura en 9 capi-
tulos:

4.- Riego (disefio, riego controlado, sensores,
mantenimiento y monitorizacién).

5.- Nutricién (andlisis foliar, de suelos, elementos
fertilizantes, etc.).

6.- Manejo de suelos (mapas de suelos, tipos de
suelo, limitaciones para el olivar, etc.).

7.- Aspectos relacionados con la calidad y la pro-
duccién del aceite (factores que afectan a
la calidad, monitorizacién de la produccidn,
estimacién y olivicultura de precisién).

8.-Manejo de la plantacidn (laboreo o cubierta ve-
getal, malas hierbas, recoleccién, poda, etc.).

9.- Principales plogas y enfermedades del olivar

superintensivo.
Anejos (tablas para la monitorizacién diaria del
olivar).

1.-El cultivo superintensivo en el mundo (descrip-
cién de la realidad oleicola de cada pais y del
superintensivo en particular).

2.-Desarrollo e implantacién del modelo (pautas
a realizar en la ejecucién de la plantacién con
las labores y estructuras precisas).

3.- Variedades y mejora genética (variedades ap-
tas, caracteristicas, ensayos experimentales,
progromas de mejora).

Existe ademds una pdgina web, www.elolivarsuper-
intensivo.com, donde pueden obtener mayores de-
talles acerca del libro, asi como de otros aspectos
relativos alos autores o ala adquisicién del mismo.

NEW HOLLAND VX7090Y T4O0OOF

OLIVAR EN SETO + NEW HOLLAND =
PAREJA DE HECHO

| —

-

\l‘, e = =

NEW HOLLAND OFRECE UNA AMPLIA GAMA DE PRODUCTOS
QUE CUBREN CON EXITO LAS NECESIDADES DE LOS OLIVICULTORES.

COBERTURA DE DOS ANOS DE GARANTIA PARA TODA LA GAMA DE TRACTORES.

iR

h"‘.

 §% NEW HOLLAND

ESPECIALISTAS EN TU EXITO

NEW HOLLAND TOP SERVICE 00800 64 111 111* | www.newholland.es

Asistencia e informacion 24/7 *La llamada es gratuita desde teléfono fijo.Antes de llamar con su teléfono mévil, consulte tarifas con su operador.

AMBRA |ubrificantes

btsadv.com




ENTREVISTA

15 anos de cultivo superintensivo
en las fincas Hacienda San Miguel
y La Boella

Han trancurrido mds de 18 afios desde los primeros campos de ensayo plantea-
dos por AGROMILLORA en la comarca barcelonesa del Penedés. Y desde entonces
el superintensivo no ha parado de crecer y evolucionar, tanto en nimero de
hectdreas como en las técnicas de cultivo aplicadas.

La Boella, en Tarragona, y Ha-
cienda San Miguel, en Murcia,
son dos fincas paradigmas del
sistema y referencia obligada «a
la hora de describir el desarrollo
del superintensivo en el tiempo.
De sus experiencias y de las solu-
ciones planteadas se han nutrido
los numerosos olivicultores que
siguieron sus pasos, y hoy en dia
podemos considerarlas, sin lugar
a dudas, verdaderas escuelas de
aprendizaje sinlas cuales hubiera
resultadoinimaginable que el oli-
var en seto alcanzara las cuotas
de aceptacién actuales.
Aprovechamos que este afio ce-
lebran sus 15 y 16 afios de vida
para hacernos eco, de la mano de
sus directores técnicos, Salvador
PefialveryJosep Baiges, de todas
las vicisitudes acontecidas a lo
largo de estos afosy darrespues-
ta consu experiencia a muchas de
lasincégnitasy dudas planteadas
de manera habitual por los oli-
vicultores que se incorporan al
superintensivo.

HECTAREAS Variedades (Ha) L d?, Técnico
Plantacion

Arbequina (240) + Arbosana (40) + Koroneiki (10)
+ Picual (80) + Sikitita + Tosca + Nuevas selecciones

Hacienda San Miguel

La Boella

SALVADOR PENALVER, HACIENDA SAN MIGUEL

¢Duracion de las plantaciones
superintensivas?

La edad de las dos fincas, 15y 16
afios, es un argumento suficien-
te para contrarrestar muchas de
las criticas o dudas vertidas en
este sentido por las corrientes

Arbequina + Arbosana + Koroneiki

-
el

JOSEP BAIGES, LA BOELLA

escépticas al superintensivo,
que limitaban la potencialidad
productiva del sistema a 10 afios,
siempre bajo premisas ligadas al
exceso de vigory el desequilibrio
del olivar. La media productiva
de Hacienda San Miguel, 12.000

Salvador
Pefalver

Josep
Baiges

*A ESTAS 90 HA SE DEBEN ANADIR OTRAS 220 HA SUPERINTENSIVAS, DE LAS FINCAS (MAS CALVO, MAS PORTA, BOUTARELL, MAS SIMG...) QUE PARTICIPAN

DE LA EXPLOTACION DEL MOLINO LA BOELLA.

12 Olint



““LA EDAD DE LAS DOS FINCAS, 15 Y 16 ANOS, ES UN ARGUMENTO SUFI-
/
CIENTE PARA CONTRARRESTAR MUCHAS DE LAS CRITICAS QUE LIMITABAN
LA POTENCIALIDAD PRODUCTIVA DEL SISTEMA’’

Kg de aceitunay 1.500 Kg/Ha de
aceite, asi como el récord pro-
ductivo alcanzado por La Boella
en este afo 2010, hablan bien
o las claras de la sostenibilidad
en el tiempo de este tipo de
plantaciones, cuyo final parece
més ligado a condicionantes del
mercado, como ocurre en otros
sectores como el de la fruta (cam-
bio de las preferencias varietales
del consumidor), que alas propias
limitaciones técnicas del sistema.

{Marco de plantacién?

El marco de plantacién utilizado
para la variedad Arbequina, en
riego y considerando una altura
de vegetacién no superior a los
2,5-2,7 metros, haido evolucio-
nando a lo largo de las sucesivas
plantaciones hasta fijarse a una
distancia cercana alos 4 m entre
callesy a los 1,5 m entre olivos.
En latitudes mds préximas al pa-
ralelo 300, tanto del hemisferio
Norte como del Sur, la distancia
entre calles se reduce a 3,5 m,
dado que a medida que nos acer-
camos al ecuador el arco solar
es mds agudo y los rayos de luz
inciden con mayor perpendicula-
ridad, con lo que la proyeccién
de sombras entre filas es menor.

Marcos de plantacién alejados
delos 3mx 1,35 m fijados en las
primeras fincas disefiadas, y que
en condiciones de exceso de hu-
medad y climas templados, como
es el caso de Tarragona, dificul-
taban el control de enfermedades
como el repilo. La intensidad con
que afectaba el repilo aLaBoella
llevé o Josep Baiges a transfor-
mar un 30% de la explotacién
inicial o un marco de 6 m x 1,35
m, suprimiendo para ello una de
cada dos filas plontadas. Esta
medida ha facilitado el control
del repilo, pero al disminuir el
nimero de plantas por hectdrea
a 1.100 olivos ha provocado un
descenso productivo. Los nuevos
tratomientos sistémicos aplica-

dos se estdn revelando, no obs-
tante, como una medida mucho
mds eficaz y menos traumdtica
que la tala de los olivos.

Conlas distancias actuales (4 m x
1,5 m) se ha ganado en facilidad
de gestidn y en precocidad de
produccién, aspectos dificiles de
lograr en otros marcos también
ensayados como el 4 mx 2 m, que
obligaba o formar los drboles

=R

segln una falsa palmeta, o el 5
m x 3 m, concebido en el inicio
del olivar superintensivo como
respuesta a la posibilidad de
que con el tiempo fuera preciso
entresacar algin drboly permitir
el paso alarecoleccién con el uso
de vibradores.

El marco de 4 m x 1,5 m se ha
mantenido en una variedad vi-

CAJAS DE OLIVO ABIERTAS Y RECORTADAS PARA PERMITIR LA ILUMINACION COMPLETA DE LA PLANTA
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gorosa como la Koroneiki, pero
se ha acortado hasta los 3,5 m x
1,35 m en el caso de variedades
de menor vigor como la Sikitita®
o la Arbosana. En la variedad
italiona Tosca®, dado su porte
compacto, las plantaciones se
llegan a realizar a 3,5 m x 1 m.
Este acercamiento entre plantas
permite disponer de una pared
vegetativa continua ya el tercer
afo, facilitando e incrementando
la eficacia de las mdquinas de
recoleccién, que al no encontrar

espacios vacios se desgastan y
dafion en menor medida.

¢Tamafio de la planta inicial?

En las plantaciones superin-
tensivas se utiliza una planta
comprendida entre 30 y 40 cen-
timetros; un formato que en sus
inicios, al igual que el propio
sistema superintensivo, supuso
una auténtica revolucién para el
olivicultor tradicional, acostum-
brado a manejar plantas de mayor
tomafio y con edades compren-

ESPALDERA, CON TUTORES DE BAMBU Y PROTECTORES PARA EVITAR LOS DANOS POR HERBICIDA

{4 Olint

didas entre el afio y medio y los
dos afios. Con el tiempo esta ti-
pologia de planta ha manifestado
claramente una serie de ventagjas:

-Un ahorro en el coste de adqui-
sicién de la planta en el vivero,
sin perjuicio de la calidad final
del olivar.

- Una gestidn més eficaz de la
logistica de transporte, y de
su manipulacién durante la
plantacién.

-Unmenorestrésyunaaclimata-
cién més répida al terreno tras
el trasplante.

- Tasas de crecimiento iniciales
mayores, yo que en muchas
ocasiones la planta de un afo
dispone de estructuras florales
que compiten con el crecimiento
vegetativo del dpice-guia.

Las variedades, {una limitacién?
La mayoria de las variedades em-
pleadas en la olivicultura tradi-
cional han sido seleccionadas a
lo largo de la historia siguiendo
criterios basados en la elevada
produccidény el exceso de vigor de
los drboles. Este aspecto consti-
tuyé la principal limitacién para
disponer de un abanico varietal
mds amplio en los inicios de una
olivicultura superintensiva donde
prima, ademds de la elevada pro-

**SE UTILIZA UNA
PLANTA COMPRENDIDA
ENTRE 30 Y 40
CENTIMETROS
FORMATO QUE EN SUS
INICIOS SUPUSO
UNA AUTENTICA
REVOLUCION PARA
EL OLIVICULTOR
TRADICIONAL”

ductividad de los olivos, la pre-
cocidad, el porte compacto, la
autofertilidod y el escaso vigor.

Ala variedad Arbequina usada en
las primeras fincas se afiadieron
posteriormente las variedades
Arbosana y la Koroneiki, y mds
recientemente la Sikitita® y la
Tosca®. La Arbosanay la Koroneiki



junto a otro conjunto de varieda-
des como la Joanenca, la FS 17 o
la Canetera fueron valoradas en
la primera plantacién realizada
en La Boella, y fruto de los re-
sultados obtenidos hoy en dia se
han extendido porlos principales
paises olivicolas. Josep Baiges
resalta de manera especial las
caracteristicas de la Arbosana,
que dada su resistencia al repilo
y su elevada productividad, se
convertird en el afio 2011 en una
de las variedades de olivo mds
plantadas en el mundo.

En los préximos afios se prevé la
incorporacién de muchas otras,
en fase de estudio avanzado
ya en Hacienda San Miguel y en
otras fincas comerciales, como
resultado de los diferentes pro-
gramas de mejora genética en
curso y el mayor conocimiento y
caracterizacién de las varieda-
des ya existentes en el mundo. La
Universidad de Cérdoba y la em-
presa Agromillora Iberia cuentan
con los dos programas de mejora
genética més avanzados en la
actualidad. Los primeros cruza-
mientos se remontan a mediados
delos afnos 90, yno es hasta aho-
ra, prdcticaomente 15 afios des-

“*SALVADOR PENALVER:
EL SISTEMA
SUPERINTENSIVO HA
CUMPLIDO CON LAS
EXPECTATIVAS CREADAS
EN SUS INICIOS,

Y VOLVERIAMOS A APOS-
TAR POR EL MISMO”’

pués, cuando todo el conjunto
de investigacionesy experiencias
realizadas comienzan o dar sus
primeros resultados. La variedad
Sikitita es la primera de un grupo
de variedades que en los préximos
afios se incorporardn gradual-
mente al sistema superintensivo.
El elevado nimero de parentales
empleados (Arbequina, Arbosa-
na, Koroneiki, Picual, Leccino,
Frantoio, Arrdniz, Royeta de As-

qué, Verdefia, Lechin de Sevilla,
Blanquita de Elbas, Coratina,
Pendolino, etc.) garantizan una
diversidad suficiente para poder
satisfacer los nuevos retos que
plantea la olivicultura moderna.

(Necesidad de espaldera?

Eluso de mdquinas vendimiadoras
paralarecoleccién de las aceitu-
nas requiere la alineacién de las
plantas segdn un plano continuo
y estrecho de vegetacién. La con-
secucién de esta pared vegeta-
tiva se facilita con el uso de una
serie de elementos que susten-
tan a la planta y constituyen los
cimientos sobre los que edificar
la “canopy” o arquitectura de
nuestra plantacién.

Tutores: las caflas de bambd han
sustituido a las varillas metdli-
cas usadas en un principio como
tutores y todavia presentes en
fincas como La Boella. Estas va-
rillas ademds de tener un coste
mayor, resultaban de dificil re-
cuperacién una vez que habian
cumplido su finalidad, circuns-
tancia que provocaba que con el
paso del tiempo y el aumento del
grosor del drbol surgieran nume-
rosas heridas en el tronco que,
por otra parte, servian de foco

RECOLECCION MECANIZADA

de entrada de numerosas plagas
y enfermedades.

Espaldera: en la mayoria de las
ocasiones estd constituida porun
Unico alambre galvanizado de 2,5
mm de didmetro, situado a una
altura de 150-180 cm, sensible-
mente horizontal, y sostenido por
postes verticales equidistantes.
El nimero de Iineas horizontales
de alambre se incrementa a dos
en el caso que nos encontremos
en regiones donde la intensidad
del viento dificulte el mante-
nimiento de la estructura (por
ejemplo en las zonas afectadas
por vientos como la Tramontana
o el Mistral).

¢Poda: mecanizacién total y re-
duccién de costes?

Otra de las criticas vertidas sobre
el sistema era el elevado ndmero
de horas de poda por hectdrea
que supuestamente se precisa-
ban. La respuesta productiva de
las variedades empleadas ha per-
mitido la mecanizacién préctica-
mente total de la poda, que rea-
lizada de monera manual requiere
entre 17 y 22 horas. Seglin Josep
Baiges, con la supresién de una
Unica rama por érbol de manera
anualyuna gestién adecuada del
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Olivar en Seto XL "“'#‘“'J

100% Calidad & 100% Rentabilidad

Utiliza cosechadoras capaces
de recolectar pendientes
del 30% frontal y

El 100% de los aceites
obtenidos son virgen

extra
25% lateral
Emplea
Permite hasta 5
producir 1kg variedades de

de aceite virgen olivo diferentes
extra: a tan sélo : : T (Arbequina, Sikitita,
1,35 € (sin subvencion) i Arbosana i-43, Koroneiki

i-38, y Tosca 07)

Apto para fincas de secano,
riego de apoyo y regadio

investigacion

Datos obtenidos en el ensayo de variedades de olivar en seto

en el centro de investigacién de Todolivo “Pedro Abad”
(en colaboracion con la Universidad de Cérdoba)

Arbequma * STA 2. 042 1. 915 2. 660 1. 683 2. 072 1 990 2. 058 1. 915

T T T e i o e oo |
IR I RN K T N R K N
oo Lo 2o [ oo [ oo | oo [ omo |7 | 2o |

*STA: seleccion Todolivo - Agromillora

www.todolivo.com

C/ Ingeniero Torroja y Miret, Parc 22
Codrdoba - Espana Telf (0034) 957 421 740



‘LA RESPUESTA PRODUCTIVA DE LAS VARIEDADES EMPLEADAS HA
/ /
PERMITIDO LA MECANIZACION PRACTICAMENTE TOTAL DE LA PODAR”’

aguay el abono, se consigue un
equilibrio vegetativo sobre unos
drboles que con 16 afios no pre-
cisan en absoluto ningln tipo de
renovacién drdstica. La poda de
produccién no requiere una gran
inversién de horas por hectdrea,
pero ésta se puede abaratar més
sicabe, como se estd practican-
doyaenlLaBoella, conelusola-
teral de lamdquina podadora de
discos rotativos. El tractor con
la méquina de discos se desplaza
por la calle de plantacién a una
velocidad constante, y trata de
aproximar lo mdximo posible la
barra que contiene los discos
al eje del olivo (15-20 cm). Los
cortes suelen ser paralelos al
eje, o bien con una pequefa
inclinacién, y la periodicidad de
los mismos, alin dependiendo del

grado de renovacién obtenido a

lo largo de los afios, suelen se-

guir la siguiente pauta:

- Se comienza por podar una
cara, de manera indistinta,
que no vuelve a ser podada
hasta cuatro afios después (al
comienzo del quinto desarrollo
vegetativo).

- La otra cara se poda al cabo
de dos afios de haber podado
la anterior, e igualmente no
vuelve a podarse hasta pasa-
dos cuatro afios.

- De manera manual, 2-3 horas/
Ha, serepasa la poda efectua-
da por los discos, eliminando
los restos de ramas gruesas mal
dirigidos.

Con este sistema de cortes pro-
vocamos indirectomente una
renovacién de la estructura
productiva, concentrando enun
afio los cortes que con la poda
manual acabariamos realizando
en cuatro.

Al cabo de un ciclo de poda
mecdnica se estd comprobando

que no existen pérdidas en la
produccién acumulada, y que
incluso la reduccién de cosecha
después de cada afio de aplicar
uno de los cortes, estimada en
un 10-15%, no es proporcional a
la pérdida de masa vegetativa,
ya que la mayor penetracién de
la luz en el seto favorece una
mayor fructificacién en la cara
opuesta.

‘“EL 100% DEL ACEITE
OBTENIDO CON ESTE
MODELO PRODUCTIVO
PUEDA LLEGAR A
CATALOGARSE COMO
VIRGEN EXTRA”’

iCalidad del aceite?

La velocidad de recoleccién que
ofrecen las méquinas vendimia-
doras, asi como el origen de la
aceituna, de la copa del drbol -y
no del suelo-, son dos aspectos
fundamentales que predisponen
a que el 100% del aceite obte-
nido con este modelo productivo
puedallegaracatalogarse como
virgen extra. Partirde una mate-
ria prima con la mejor disposicién
sanitaria, no dejar transcurrir
demasiado tiempo hasta su mo-
lienda, y el uso de las técnicas
correctas en la almazara (lim-
pieza, temperatura de trabajo,
tiempos de batido, etc.), sonlas
premisas imprescindibles para
obtener un aceite sin defectos.
El aceite de LaBoella esun ejem-
plo del potencial que ofrece el
superintensivo, ya que ha sido
catalogado durante repetidas
veces, la Ultima en el afio 2009,
como el mejor aceite extravirgen
espafol en la categoria de fru-
tados maduros. Exito cualitativo
que queda también reflejado en

Hacienda San Miguel, cuyo acei-
te se comercializa al amparo del
sello de calidad concedido porla
regién de Murcia; un hecho nada
extrafio si consideramos que en
24 horas Hacienda San Miguel
estd molturando més de 150.000
Kg recogidos el mismo dia con una
Unica vendimiadora.

Para finalizar reproducimos
integramente algunas de las
impresiones de Josep Baiges y
Salvador Pefialver sobre la si-
tuacién del sector del aceite
de oliva y el papel que juega el
superintensivo en la olivicultura
actual.

Segln Josep Baiges: “Actual-
mente y con la crisis de precios
del aceite de oliva en origen, la
altadensidad es el dnico sistema
viable para producir aceite de
calidad. Todo lo que no sea me-
canizable dejard de serrentable
en olivicultura con este nivel de
precios. Ademds este sistema se
odapta perfectamente a fincas
pequefias, ya que no hace faltar
comprarla mdquina cosechadora
porque existe una gran flota
de mdquinas de alquiler. Desde
mi situacién particular como
pequefio productor, ademés de
técnico de La Boella, animaria
a los pequefios agricultores a
renovar su sistema productivo,
aprovechando la experiencia de
fincas como la nuestra”.

Para Salvador Pefalver: ““El sis-
tema superintensivo ha cumplido
con las expectativas creadas
en sus inicios, y volveriomos a
apostarporel mismo. Después de
todos estos afios es indudable
que tenemos una tecnologia que
nos permite obtener aceite de
calidad a bajo coste, y con unos
requerimientos de mano de obra
minimos”.

*“JOSEP BAIGES: ACTUALMENTE Y CON LA CRISIS DE PRECIOS DEL
/
ACEITE DE OLIVA EN ORIGEN, LA ALTA DENSIDAD ES EL UNICO
SISTEMA VIABLE PARA PRODUCIR ACEITE DE CALIDAD”

Olint 17



B ——E D

Aceite de oliva virgen extra de
arbequina de alta calidad

Alessandro Mersi
www.olivolio.net
info@olivolio.net

Consultor Técnico en 0livi-
cultura, Técnicas y Siste-
mas de molturacién y Cali-

dad del Aceite de Oliva

s bien conocido y amplia-
E mente verificado que la va-

riedad espafiola Arbequina
puede ser considerada la base
del sistema superintensivo. De
hecho, esta variedad presenta un
éptimo porte y un vigor bastante
reducido unido a una productivi-
dad precoz, abundante y cons-
tante y una excelente capacidad
de adaptacién a las principales

adversidades, con una elevada
resistencia al frio, a la salinidad
y o las condiciones mds extre-
mas. Es sobre todo por esta gran
versatilidad, que la Arbequina
resulta a dia de hoy la variedad
més utilizada y difundida en las
plantaciones superintensivas
de todo el mundo, y es también
la que en definitiva ha dado en
todas partes los mejores resul-
tados. El Unico aspecto, digamos
menos positivo, al menos hasta
ahora, esté relacionado con el
nivel cualitativo del aceite que
esta variedad puede producir.
Las mayores criticas de las que ha
sido objeto el aceite producido de
esta variedod parten o menudo
de los valores expresados en los
andlisis quimicos, con un bajo
contenido en dcido oleico y en
polifenoles totales seguidos de
una baja estabilidad en el tiempo

del producto final. También desde
el punto de vista estrictamente
organoléptico sensorial, el acei-
te de Arbequina ha sido objeto de
juicios negativos, sobre todo por

‘*EL ACEITE DE
ARBEQUINA HA SIDO
OBJETO DE JUICIOS
NEGATIVOS, SOBRE

TODO POR PARTE
DE LOS AMBIENTES

PRODUCTIVOS
LIGADOS A LA ALTA

CALIDAD, COMO

ITALIA Y LA TOSCANA”’

TABLA DE COMPARACION DE LOS PRINCIPALES PARAMETROS DE LOS ACEITES

DE LAS VARIEDADES SUPERINTENSIVAS

PLANTACIOON SUPERINTENSIVA del CASTELLO di TORRIMPIETRA
(Roma - Italia) - Ao 2008-2009

1 ARBEQUINA
Superintensivo
2 ARBOSANA
Superintensivo
3 KORONEIKI
Superintensivo
5 FS 17
Superintensivo
é DON CARLO

Superintensivo

{8 Olint

Torrimpietra (RM)

Torrimpietra (RM)

Torrimpietra (RM)

Torrimpietra (RM)

Torrimpietra (RM)

n° meq c18:1 Ac.Gdlico Media

ole?:;dlti’bre 02/Kg % mg/Kg Voto

23/10/2008 0,12 10 72,01 230-276 7,75
24/11/2008 0,17 7 77,26 221-236 7,25
06/11/2008 0,17 7,1 80,1 277-284 7,50
15/10/2008 0,16 9,4 73,15 258 7,25
06/11/2008 0,16 8,3 78,22 338 7,00



parte de los ambientes producti-
vos ligados a la alta calidad, como
Italia y la Toscana en particular.

Estas criticas, a veces excesivas,
siempre se basan en el hecho de
que los aceites monovarieta-
les examinados y producidos en
condiciones estédndar con esta
variedod a menudo presentaban
caracteristicas organolépticas
de bajo valor, con un nivel muy
bajo de frutado, y un equilibrio
demasiodo desplazado hacia las
sensaciones dulces y moduras.
Aceite que, o menudo, presen-
taba también algin defecto més
o menos ligero (rancidez precoz)
proveniente sobre todo de su
escaso contenido en polifenoles
(sustancia quimica responsable
de los aromas pero también de la
estabilidad del producto). Desde
el punto de vista estrictamente
elaiotécnico, es posible afirmar
que con las modernas técnicas
de molturacién, aplicadas en
funcién de las caracteristicas
peculiares de cada variedad hoy
es posible optimizary/o persona-
lizar al mdximo las caracteristicas
y por lo tanto el nivel cualita-
tivo de los aceites producidos.
Para obtener el méximo desde el
punto de vista de la calidad del
aceite también con variedades
precoces y con una maduracién
rédpida (como la Arbequina), que
generalmente producen aceites
delicados, tendentes al dulce y
bastante a menudo también po-
bres de sustancias fendlicas, es
también indispensable aplicar la
méxima atencién a la gestién de
la recogida de los frutos, a las
técnicas de molturacién y a la
conservacién del producto final.

En este punto es importante ilus-
trar la experienciay los resultados
obtenidos este afo en el ensayo
superintensivo del Castello di To-
rrimpietra (Romo-Italia). Estos, de
hecho, resultan particularmente
interesantes en relacién al nivel
cualitativo del aceite que ha sido
posible producir con la variedad
Arbequina. La plantacién super-
intensiva del Castello di Torrim-
pietra (Roma), propiedad del Dr.
Antonelli Filippo, ha sido ideada
y realizada para la produccidn de

Cv. ARBEQUINA

Castello di Torrimpietra VERDE
Anno 2008 \
oliva verde \

Erba Fresca

Promodoro Verde .

AMARO

FRUTTATO

MATURO

/ oliva Matura

Pomodoro Maturo

. Mela
L

DOLCE

Legno verde

Carciofo/Cardo

PICCANTE /

nstrigenml

" Mandorla Dolce

Nocciola

\ Pinolo

ARMOCINTA

aceite virgen extra de oliva de alta
calidad con una dréstica reduc-
cién de los costes de cultivo. Este
aceite se eloboray se comercializa
directamente en la propia finca.
Esta plantacién superintensiva,
aunque es de dimensiones limita-
das (6 Ha) puede ser considerada
actualmente una de las mds avan-
zadas del mundo, al menos desde
el punto de vista varietal. De
hecho, ademés de todas las varie-

QA PLANTACION
SUPERINTENSIVA
DEL CASTELLO DI
TORRIMPRIETA
(ROMA), PROPIEDAD
DEL DR. ANTONELLI
FILIPPO, AUNQUE
ES DE DIMENSIONES
LIMITADAS
(6 HAR), PUEDE
SER CONSIDERADA
ACTUALMENTE UNA DE
LAS MAS AVANZADAS
DEL MUNDO DESDE
EL PUNTO DE VISTA
VARIETAL”

FIG. 1. PERFIL GLOBAL DEL ACEITE ARBEQUINA

dades especificas para el cultivo
superintensivo del olivo actual-
mente disponibles en el mercado y
distribuidas en todo el mundo por
Agromillora Iberia, S.L. Espafia,
(Arbequina, Arbosana, Koroneikiy
Tosca) y de las distribuidas por Vi-
vai Faena-Italia (FS-17, Don Carlo
y Giulia), estén presentes también
otras nuevas variedades experi-
mentales procedentes de todo el
mundo. Hay que precisar también
que la plantacién estd situada en
un ecosistema por ciertos aspectos
bastante “dificil’”’, en una zona
climdtica bastante cdlida y seca,
préxima al mary con la presencia de
notables adversidades de cardc-
ter fitosanitario, y también para
llegar o producir aceite de alta
calidad es indispensable aplicar
las mdximas atenciones técnicas
a toda la cadena de produccidn.

Todas las variedades plantadas
en el momento de la implantacién
de la parcela en el afio 2006 han
entrado precozmente en produc-
cién en otofio del 2008 y han sido
cosechadas tempestivamente y en
el perfecto grado de maduracién
con una mdquina cosechadora
‘Gregoire’ e inmediatamente tras-
formadas en el moderno y eficiente
molino de la Cantina Cerveteri,
contiguo a la finca. Las técnicas
y los pardmetros de molturacién
han sido controlados y optimizados
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en tiempo real en funcién de las
caracteristicas peculiares de cada
variedad con el fin de obtener
extracciones que aseguren en los
aceites producidos caracteristicas
quimicas y organolépticas de ab-
soluta excelencia. En colaboracién
con el ‘Dipartimento di Ortofloro-
frutticoltura dell’Universita di Fi-
renze’ y con el Prof. Piero Fiorino,
ha sido desarrollado un cuidadoso
trabajo de investigacidén y valora-
cién de todos las aceites monocul-
tivares producidos y para ello se
han realizado cuidadosos andlisis
quimicos y sensoriales. (Marone E.,
MersiA., OttanelliA., e FiorinoP.,
2009. Productivity and 0il Charac-
teristics in a Superintensive Olive
Planting System in Central Italy.
XXXIII CIOSTA & CIGRV Conference
“Technology and monagement to
ensure sustainable agriculture,
agro-systems, forestry and safe-
ty”’, Reggio Calabria, 17-19 June,
1323-1327). Enrelacién a este dl-
timo aspecto, ha sido constituido
también un panel de catadores
profesionales inscritos en las
listas oficiales, que han podido
operar en estricto cumplimiento
de las normas de procedimiento,
gracias a la cortés hospitalidad de
la *“Amministrazione provinciale di
Siena’ que ha puesto a disposicién
lo propia sala de reuniones del
panel de cata.

En la finca, todos los aceites mo-
novarietales han sido almacenados
individualmente, para poder ser
mezclados segln criterios elaio-
técnicos precisos con el fin de ob-
tener productos que cubrirén toda
la escala de frutodos, desde el
ligero al intenso y también podrén
asi satisfacer cualquier tipo de
consumidor y cualquier exigencia
del mercado. Entre todos los acei-
tes producidos y examinados, la
sorpresa mayor fueron los resulta-
dos de Arbequina, los cuales dicen
poco de la fama del aceite de esta
variedad, y que al final convencie-
ron a todos los que lo degustaron,
profesionales o no, incluidos los
més criticos. Del andlisis quimico
(repetido por cada muestra) se
deriva el dato muy interesante de
un contenido total (mdximo) en
polifenoles de 276 mg/Kg. (4cido
gélico) que resulta definitivamen-
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FIG. 2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS PRINCIPALES DEL ACEITE ARBEQUINA

te elevado para esta variedad,
pero al final han sido los resulta-
dos del panel de cata los que han
sorprendido mayormente. El aceite
monovarietal de Arbequina produ-
cido en la plantacién del Castello
di Torrimpietra (Roma), aunque en
su primer afio de produccién, ha
resultado desde el punto de vista

DATOS DE PRODUCCION Y COSECHA

organoléptico/sensorial un acei-
te verdaderamente interesante,
tanto por la valoracién expresada
por los catadores profesionales
del panel de cata, como por lo
que al final ha revertido en una
puntuacién final de absoluta ex-
celencia. (Andlisis sensorial con
muestras andnimas). Este aceite

Campaifia 2008 - 1er Ao (Edad de las plantas: 30 meses)

ARBOSANA 1645 7.138 4,34 15,34
ARBEQUINA 1645 6.480 3,94 13,76
KORONEIKI 1645 4.983 3,03 14,17

FS-17 1316 2.736 2,07 15,45
DON CARLO 1316 1.959 1,49 15,06



monovarietal producido exclusi-
vamente con aceitunas de la va-
riedad Arbequina perteneciente
a la seleccién “Agromillora” (ES),
se ha manifestado con un bello
colorverde-oro, mientras al olfato
ha liberado un frutado bastante
intenso y complejo con evidentes
sugerencias herbdceas. Al gusto su
principal peculiaridad es represen-
tada por el 6ptimo equilibrio entre
las sensaciones dulces-maduras y
las verde-frescas, con una placen-
tera prevalencia de éstas dltimas.
También las sugerencias netas de
hierba fresca acabada de cortar,
alcachofa, tomate y oliva verde,
estén perfectamente armonizadas
con las de manzaona y oliva madura
sobre un fondo de frutos secos
(nuez, pifién y almendra dulce).

Es un aceite dotado también de
un excelente equilibrio, con una
armonicidad definitivamente ele-
vada, sobre todo dotado de una
gran “neutralidad varietal” y que
por sus caracteristicas organolép-

ticas puede ser considerado des-
de el punto de vista elaiotécnico
perfectamente idéneo para cual-
quier tipo de ‘blend’ con aceites
de cualquier érea productiva del
mundo (incluida Italia) y desde

‘““EL ACEITE
MONOVARIETAL
DE ARBEQUINA
PRODUCIDO EN
LA PLANTACION
DEL CASTELLO DI

TORRIMPIETRA HA
RESULTADO DESDE
EL PUNTO DE VISTA
ORGANOLEPTICO/
SENSORIAL UN ACEITE
VERDADERAMENTE
INTERESANTE”’

lab

Consulter Técnico

el punto de vista estrictamente
comercial como un aceite verda-
deramente “universal”’, adaptado
a cualquier tipo de mercado y «a
cualquier uso gastronémico. Fig. 2.

Hablando brevemente de calidad
del aceite, existe la expresada por
el anélisis de los valores quimicos,
la de naturaleza organoléptica
ligada o la percepcién sensorial y
también al gusto y finalmente la
puromente de naturaleza comercial
que, por desgracia, a menudo no
tiene en cuenta lo anteriory, al fi-
nal, el aceite “mejor” es el que se
puede vender mejor. Lo ideal seria
que fuéramos capaces de obtener
la interseccién perfecta entre la
calidad y los requisitos econdmicos
y creo que el aceite de Arbequina
producido en el 2008 en la planta-
cién superintensiva del Castello di
Torrimpietra, con la ayuda de los
conocimientos y de las técnicas
mds avanzadas, puede serun buen
ejemplo de este concepto.

wanwLagrolab.oes

sus olivos son
productivos, pero

su rendimiento
es el maximo?
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RUTIGLIANO

Productor: Azienda Poggiovivo & .
'L-F‘l g I ETF,
o _
Zona de produccién: cuenca de Bari. . I."di'lrw ’
Variedades: 5 hectdreas de las variedades Arbequina y Arbosana en sistema superin-
tensivo y 39 hectdreas de la variedad Coratina en sistema tradicional. )
Made i JEaly
Caracteristicas del aceite: Coupage de Arbequina y Coratina. Tiene un delicado sabor : '
almendrado dulce, y redine todos los aromas y sabores de la zona de Bari. Calidad a i D i mE LT
veces muy delicada que dispersa rdpidamente, por lo que se aconseja consumir pron- ]
to. Es un aceite para aquellos que disfrutan de la buena comida italiana.

arialitiy
o b J

ertained
Datos del productor: S | rec ti Y F |
agricolarutigliano@virgilio. it et nadical
Fox 080 99 213 75 d s
Tel.: 34 93 688 16 - frow elivies

c ii LFiia [.'nt:{ L#i
Ttaly

TFel

BENIzAR

Productor: ACECASA, SL

Zona de produccién: Comarca de Hellin (Albacete), al sureste de Castilla-La
Mancha, con una altitud media de 550 m y un clima suave que lo hacen ideal
para el cultivo del olivo. Es una zona de gran tradicién olivarera, como lo ates-
tigua la existencia de dos allazaras romanas en el Parque Arqueoldgico del Tol-
mo de Minateda.

Variedades: El 65% procede de la aceituna PICUAL y otras variedades autdc-

tonas como la GORDAL de Hellin, MANZANILLA de Hellin, CUQUILLO y EMPELTRE. El
resto de la produccién es de aceite de la variedad ARBEQUINA, procedente de
modernas plantaciones.

Premios: Han sido galardonados con varios premios regionales como los de ‘Gran
Seleccién de Castilla-La Mancha’ y *Mora de Toledo’.

Caracteristicas del aceite: Los aceites producidos con Picual y variedades au-
téctonas matizan los picuales monovarietales y les dan una caracteristica espe-
cial con propiedades positivas, diferenciadas y dUnicas. El aceite producido con
estas caracteristicas ha sido reconocido como ‘Marca Colectiva Comunitaria’
para la Asociacién de Productores de la Comarca de Hellin.

Datos del productor:
ACECASA, SL. (Albacete)
chei!‘_Eﬁﬂtiuﬂ Ctra. de Murcia s/n
YIRMEN EXATHRA 02400 Helll'n (Hlbucete) ESPHNH
ARBEQUINA Tel. 967 3049?0; Fax 967 303182
- acecasa@hellin.net
WWW.acecasa.com
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Agromillora Andi

Agromillora Sur

Agromillora Maroc

romillora Uruguay

‘Agromillora Ib

millora Produgao

eeessssss AGROMILLORA EN EL MUNDO

Agromill Austral

Agromillora Australia Pty.

EL OBJETIVO DE AGROMILLORA EN AUSTRALIA
AGROMILLORA AUSTRALIA PTY. SE FUNDA A FINALES DEL ANO 2001, CON EL
OBJETIVO DE PROVEER DE PLANTAS DE ARBEQUINA AS-1, ARBOSANA I-43 Y
KORONEIKI AL MERCADO AUSTRALIANO Y DAR A CONOCER EL MODELO SUPER-
INTENSIVO. EN AQUELLOS MOMENTOS LA INDUSTRIA AUSTRALIANA ESTABA EN
PLENA EXPANSION PERO CON VARIEDADES TRADICIONALES, PRINCIPALMENTE
ITALIANAS E ISRAELITAS (FRONTOIO, LECHINO, BARNEA, CORATINA, MANZA-
NILLO), Y CON UN SISTEMA DE CULTIVO SEMINTENSIVO. NUEVE ANOS MAS TAR-
DE Y DEBIDO A LA BAJA RENTABILIDAD DE ESTE SISTEMA, LOS OLIVICULTORES
AUSTRALIANOS EMPIEZAN A INCORPORAR EL SISTEMA SUPERINTENSIVO.

Localizacién

std ubicada en la poblacién
E de Waikerie, en la regidn

del Riverland, estado de
Australia del Sur, a 170 Km de
Adelaide. En esta zona llana,
conunaaltitud de 30-50 m, el rio
Murray es la fuente de suministro
de agua de riego. El incremento
de la salinidad y la elevacién de
las capas fredticas es un tema
preocupante para el futuro de
la regidn.

Laregién tiene unclima drido ca-
racterizado por veranos muy céli-
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dos y secos (dos meses con tem-
peraturas mdximas de (40-45°C)
e inviernos frios. La pluviometria
media anual es de 200 mm. Existe
riesgo de heladas primaverales.
El riesgo de granizo es minimo.

Es una zona agricola principal-
mente dedicada a vifiedos, citri-
cos y cereales de secano siendo
la olivicultura una alternativa
muy interesante para muchos
de los agricultores de la regidn.

Recursos materiales y humanos
El vivero dispone de 2160 m? de

invernaderos de propagacién,
una zona de 1 Ha en el exterior
para el crecimiento de las plan-
tas y 1 Ha de campos de planta
madre, en una superficie total
de la finca de 4 Ha.

La produccién actual del vivero
es de unas 350.000 plantas de
olivo al afio, de las variedades
Arbequina AS-1, Arbosana i-43y
Koroneiki, aunque la capacidad
productiva total es de hasta 1
millén de plantas.

Junto al vivero se planté un



Instalaciones del vivero en la zona
de crecimiento exterior

“*SE AUGURA UN FUTURO BRILLANTE
PARA LA EXPANSION DE LA
OLIVICULTURA EN AUSTRALIA”’

compo de demostracién de media hectdrea con las
3 variedades mencionadas para realizar ensayos
de poda, cubiertas vegetales y dar a conocer la
recoleccidn con las mdquinas vendimiadoras.

El proceso de establecimiento del vivero fue lento
debido a las restrictivas normas de cuarentena
australionas. Se enviaron 20 plantas madre de
cada variedod desde la sede central de Agromi-
llora (Subirats, Barcelona) y después de pasar 18
meses de cuarentena fueron liberadas. A partir
de aqui se obtuvieron estacas suficientes para el
establecimiento de los campos de planta madre,
y subsiguiente produccidén de planta comercial.

El equipo humano se inicié con una persona; la plan-
tilla haido aumentandoy en la actualidad se dispone
de un equipo de 5 personas, que durante los meses
de estaquillodo aumenta hasta un total de 20.

El mercado olivicola australiano

La produccién australiona es aproximadamente de
57.800 toneladas de aceitunas, lo cual representa
unos 9,25 millones de litros de

Preparacién de plantas para entrega

Plantacion superintensiva en el
estado de Australia del Sur

La primera plantacién comercial fue realizada en
Cadell por John y Karen Gorman, en el afo 2004,
poblacién del Riverland. La plantacién consta de 6
Ha, de las cuales 4,5 son de Arbequina AS-1 y 1,5
Ha de Arbosana i-4, 3.

Actualmente se estima que
en Australia existen unas 500
Ha de olivar superintensivo,
distribuidas por todos los
estados. En el estado de Wes-
tern Australia y en la regién
de Gin-Gin es donde se estdn
estableciendo el mayor numero
de plantaciones. El tamano
de las plantaciones es por el
momento pequefio, siendo la
mayor superficie plantada de
50 Ha.

El primer aceite de Ar-
bequina en superinten-
sivo en Australia

Se augura un futuro brillante
para la expansién de la oli-
vicultura en Australia por el
alto grado de tecnificacidén de las plantaciones, las
grandes superficies que permiten producir a costes
muy competitivos y una industria que intenta repetir
el éxito en la distribucién y marketing de sus pro-
ductos en el mundo como hizo la industria viticola.

Al mismo tiempo, Australiao es un

aceite, siendo la mayoria de este =

b B e

pais viticola porlo que existe un
o aprwa

volumen extra virgen.

La distribucién de produccio-
nes segln estados es: South
Australia 16 %, Victoria 40 %,
New South Wales 13 % , Western
Australia 26 % , Tasmania,0,5
% Queensland 4,5 %. El estado
del Northen territorio debido a

gran nimero de vendimiadoras
disponibles en todas las regio-
nes, lo que facilita la implemen-
tacién del sistema olivicola. Ade-
més, las bodegas empiezan a ver
el aceite de oliva como un nuevo
producto totalmente compatible
con el vino para su distribucién a
los mercados asidticos.

las condiciones climdticas no es
apto para el cultivo del olivar. estados
La falta de agua en la mayoria de estados y las se-
veras condiciones de sequia que el pais ha experi-
mentado en los Ultimos 5 afios estd siendo el factor
limitante para el desarrollo de la industria olivicola
australiana.

Distribucidn de la superficie plantada segun

Agromillora Australia Pty. se ha
consagrado en Australia como el
vivero que lidera el sector de la produccidn de olivos
aportando tecnologia, nuevas variedades y nuevos
métodos de cultivo para ofrecer una olivicultura
econdémicamente sostenible.

““AGROMILLORA AUSTRALIA PTY. SE HA CONSAGRADO EN AUSTRALIA COMO
/
EL VIVERO QUE LIDERA EL SECTOR DE LA PRODUCCION DE OLIVOS”
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Los olivareros andaluces, en pie de guerra contra la nueva PAC

Anuncian pérdidas de 625 millones si no se establecen criterios de

diferenciacién en los pagos, denuncia Asaja

| borrador de la nueva Po-
E Iftica Agricola Comdn (PAC)

que prepara el Ejecutivo de
Bruselas podria hacer perder al
olivar andaluz, que representa
més del 65% de toda la produc-
cién espafiola, entre el 75 y el
80% de las ayudas que reciben
enla actualidad. La razén, segln
denuncian desde Asaja, es que el
nuevo proyecto no establece cri-
terios de diferenciacién en fun-
cidén del potencial productivo de
las distintas comarcas agrarias.
Las propuestas legislativas para
la reforma de la PAC, que en
estos momentos se redactan en
Bruselas, y de las que depende
en gran medida el futuro del cam-
po espafol, han sido analizadas
unas jornadas orgoanizadas por
Asaja-Sevilla, en las que también
se trataron otras cuestiones,
como el andlisis de los costes en
los diferentes sistemas de explo-
tacién, las opciones de reestruc-
turaciény reconversién del olivar
tradicional, el andlisis de la dlti-
ma campafia de aceite de oliva, el
balance de producciény consumo
de aceite de oliva, el andlisis de
los mercadosy las perspectivas de
futuro para este sector.
El presidente de la organizacién
agraria en Sevilla, Ricardo Serra
advirtié de la necesidad urgente
de elevar a Bruselas una pro-
puesta nacional en la que se
recojon claramente los criterios
de diferenciacién en funcién del
potencial productivo que de-
ben incluirse en las propuestas
legislativas que presentard la
Comisién Europea a finales de
mayo o principios de junio para su
debate en el Consejo de Ministros
de Agricultura de la UE y en el
Parlamento Europeo.
En este sentido, Serra instd a la
ministra de Medio Ambiente y Me-
dio Rural y Marino (MARM), Rosa
Aguilar, asi como a la consejera
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andaluza de Agricultura, Clara
Aguilera, a no dormirse en los
laureles y a elaborar y presentar
con la mayor urgencia este do-
cumento que establezca el pago
diferenciado para los distintos
tipos de agricultura.

Ayuda por tramos

Desde la organizacién agraria se
denuncia que el documento pone
fin a los derechos histéricos y
ofrece tres posibles alternativas
para la futura reforma. Sibien por
el momento nada estd decidido,
parece que la Comisién muestra
sus preferencias por la segunda
alternativa, que establece una
ayuda por tramos o capas con un
pago bésico a la renta para to-
dos los agricultores de un Estado
miembro o regién o dos peldafios
de ayuda adicionales, uno que
se otorgaria por compromisos
medioambientales y otro por la
situacién de la explotacién en
una comarca desfavorecida.

Si esta segunda alternativa sale
adelante, serd fundamental que
el pago bdsico que se establezca
fije criterios de diferenciacién
en funcién de la capacidad pro-
ductiva de cada comarca. De lo

contrario, se estaria tratando
igual todos los casos y esto es
una de las mayores amenazas de
la reforma.

Si finalmente, aseguran desde
Asaja, se opta por el Kcafé para
todos>», los olivareros andaluces
—mds de 227.000 agricultores—
perderian entre el 75 y el 80%
de las ayudas de su pago Unico
y pasarian de percibir una ayuda
media de 630 euros por hectdrea
auna ayuda de tan sélo 150 euros
por hectdrea, lo que supondria
para Andalucia dejar de percibir
625 millones de euros de los mds
de 800 que ahora vienen desti-
nados al olivar.

En las jornadas se expuso un es-
tudio llevado a cabo por la Aso-
ciacién Espafiola de Municipios del
olivo (AREMO), en el que se pone
de manifiesto que casi el 75% de
toda la superficie olivarera espa-
fiola estd en pérdidas. En los dos
Ultimos afios los costes del cultivo
han sido superiores a losingresos
obtenidos de la produccién de
aceite, una situacién que califica
de «insostenible de no ser porlas
ayudas del pago Unico®», que en
los Gltimos afios han compensado
la pérdida de renta sufrida por
este sector.



Precios bajos

En cuanto a la evolucién de la
campafa 2009/2010, el director
de lo Agencia para el Aceite de 0li-
va del Ministerio, Carlos Sdnchez
Lain, asegurd que esta campafia
habrd un récord en el volumen de
las exportaciones, con 805.000
toneladas, 140.000 toneladas
més de la méxima histérica de ex-
portaciones que se alcanzé hace
dos compafas. Lamentablemen-
te —afiadié— la actual campafia
ha estado marcada por los bajos

precios, los més bajos de las siete
Ultimas campafias, aunque como
nota positiva cabe destacar que
la diferencia de precios entre el
aceite de oliva virgen extra y el
resto de categorias se fue ensan-
chando o lo largo de la campafia,
lo que pone de manifiesto que
por primera vez se ha empezado a
pagar la calidad.

En este sentido, el director de la
Fundacién Patrimonio Comunal 0li-
varero, Alvaro Gonzélez-Coloma,
indicé que no hay razones objeti-
vas que justifiquen el bajo precio

al que cotizan actualmente los
aceites, puesto que es un produc-
to sin apenas «Kstocks», la ofer-
tayla demanda mundial estdn en
equilibrio, no hay excedentes en
Espafa ni en el resto del mundo.
La explicacién, afiadid, estaria
en una alta volatilidad debido a
la conjuncién de factores econé-
micos (falta de liquidez y mayor
presién de la distribucién), esta-
disticos (estimaciones dispares e
interpretaciones de datos inco-
rrectas) y psicolégicos, motivados
estos Ultimos por la crisis.

Los espafnoles gastan 6 céntimos de euro

al dia en aceite de oliva

El observatorio de consu-
mo del MARM establece en
11,08 litros por persona y
afio el consumo per cdpita
de aceite de oliva en Espafia.
El gasto medio por persona
es de 25,05 € anuales, la
quinta parte, por ejemplo,
que el gasto en refrescos.
Resulta paraddjico seguir
escuchando que el aceite de
oliva es caro sinos atenemos
al gasto medio diario de los espafioles en la grasa
més saludable: 10 pesetas en 2009.

Nos hemos preocupado de buscar el gasto medio
en refrescos, por ejemplo, y el pasado afio supuso
cinco veces mds en montante econdmico, sélo los
refrescos de Cola superan ampliomente el gasto
per cépita de los espafioles si lo comparamos con
el aceite de oliva.

El consumo total de aceite de oliva en Espafia as-
cendié 506, 8 millones de litros en 2009 y supuso un
gasto préximo a 1.314 millones de euros. Del total
de litros consumidos, cerca de 449,51 millones
de litros (el 88,7%) correspondieron a los hoga-
res, que destinaron a la compra de este producto
1.145,6 millones de euros. El consumo per cdpita
fue de 11.08 litros, con un gasto por persona y
afo de 25,05 euros.

El 9% del aceite de oliva se consumié por la res-
tauracién comercial y el 2,3% restante, porlares-
tauracién social y colectiva, tal como se desprende
de un estudio realizado por el Observatorio del
Consumo y la Distribucién Alimentaria del Ministerio
de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino (MARM).
Por variedad, en los hogares se consumieron
294,47 litros de aceite de oliva no virgeny 155,04
litros de aceite de oliva virgen. El estudio también
sefiala que las personas retiradas, los adultos

independientes y las parejas
sin hijos fueron los grupos que
mds aceite de oliva consumie-
ron en 2009. Asturias y Cana-
rias fueron las comunidades
auténomas que concentraron
el mayor consumo de este
producto.

En 2009, la mayoria de los
ciudadanos recurrieron a los
supermercados para adquirir el
aceite de oliva, con el 53% de
la cuota de mercado. Le siguieron el hipermercado,
con un 30,9% de la cuota de mercado, mientras
que el establecimiento especializado concentré
el 3%. Ademds, la cooperativa supuso el 2,6%, el
autoconsumo el 1,8% y otras formas comerciales
el 8,7% restante.

Respecto al consumo y gasto en restauracidn,
colectividades e instituciones, durante el pasado
afio estos establecimientos adquirieron 57,3 mi-
llones de litros de aceite de oliva y gastaron cerca
de 168,4 millones de euros en este producto. De
esta cantidad, el consumo de aceite de oliva virgen
extra supuso un 34,2%, el aceite de oliva virgen
el 12,7% y el resto de aceites de oliva el 53,1%.
Las comunidades auténomas que demandaron mayor
volumen de aceite de oliva para la restauracién co-
mercial fueron Andalucia, Extremadura, Comunidad
Valenciana y Murcia.

Por otra parte, este estudio también indica que
el consumo total de aceites que no son de oliva
ascendié a cerca de 343,1 millones de litros y su-
puso un gasto préximo a 406,3 millones de euros.
El mayor porcentaje del consumo de este producto
se concentré en los hogares (55%), mientras que
la restauracién comercial supuso el 38,4%, y la
restauracidn social y colectiva el 6,6% restante.
e-0livar N© 92
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Confirmada la mejor compafa de comercializaciéon de aceite de
oliva de la historia que contrasta con un triste mercado incapaz
de remunerar los gastos de produccion

on datos a 30 de julio la
Ccampaﬁo 2009-2010 bate ya

todos los récords histéricos
de exportaciones de aceite de oliva
espanol, aumentando en un 33% la
media de los cuatro Gltimos afios. El
consumo interior se mantiene firme
de forma que la comercializacidn
total es un 10% superior al pasado
ano. Entretanto el precio medio en
origen apenas alcanzalos 1,76 €/Kg,
un auténtico chollo para el comer-
cializador. Comenzamos el “curso”
con muy buenas noticias en cuanto
a la comercializacién del aceite de
oliva espafiol en el mundo, se con-
firma que en esta campafia vamos a
pulverizar todos los récords histéri-
cos alcanzando cotas mensuales de
exportacién nunca vistas. Por tanto
podemos afirmar que el aceite de oli-
va estd calando hasta los huesos del
consumidor exteriory que el crecimiento del consumo
sigue su firme pendiente ascendente.

Segun nos informa la Agencia del Aceite de Oliva has-
tajulio se habfan comercializado més de un MILLON DE
TONELADAS de aceite (aln quedan tres meses para el
cierre), de las cuales 577.000 toneladas han salido
de nuestras fronteras, lo que supone un 17% més
que la anterior campafia y un 33% mds en relacién
o la media de los cuatro dUltimos afios. Por su parte
el mercado interior ha alcanzado hasta 423.000
toneladas en ese mismo periodo, lo que supone un
crecimiento del 3%, sensiblemente mds leve que las
exportaciones, pero firme y creciendo. Continuan-
do esta tendencia, que continuard, superaremos

ampliaomente el 1.300.000 T de aceite vendido lo
que absorberd la gran campafia de produccién 2009-
2010. Dicho esto, y ariesgo de resultarreiterativos,
tenemos que lomentarnos una vez mds porque los
precios de equilibrio no acompafian a este optimis-
ta escenario de consumo y los olivareros espafoles
aguantan ya su segunda campafia por debajo de
costes. Los campos presentan un buen aspecto para
la campafia inminente pero lejos de lo que podria ser
una cosecha histérica de aceitunas, por tanto aqui
lo Unico que si es, y serd, histérico es la venta de
zumo de aceituna en el mundo, asi pues podemos y
debemos afirmar que los precios tenderdn al alza,
desde lo racional no nos cabe ninguna duda, desde
este particular mercado nunca se sabe...

Fuente: e-0Olivar N°92

En California un 69% de los aceites im-
portados, etiquetados y comercializados
como Extra Virgen no cumplen con los es-
tandares del COI.

sidad de Davis en California demuestra que en distintas muestras

de aceites compradas en distintos centros comerciales de este
estado, en el 69% de los casos el aceite importado incumplia con los
estdndares del COI. Consulte el documento original y vea los resultados
de las distintas marcas analizadas.

E n un estudio recién publicado (Julio 2010) realizado por la Univer-

http://olivecenter.ucdavis.edu/news-events/news/files/olive%20

0il%20final%20071410%20.pdf
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\& Flottweg - Palacin J®

Separation Technology

La mejor colaboracion:
tecnologia y experiencia

Lineas continuas hasta 250 Tn/dia:
®  Molinos trituradores

= Termobatidoras modulares de
hasta 25.000 kg

= Decanters de 60 a 250 Tn/dia

=  Centrifugas verticales

m Quemadores de biomasa

= Departamento de ingenieria
i S e = Asistencia técnica
y reparaciones
= Los equipos Flottweg son
desarrollados y fabricados
en Alemania

| Joaquin Palacin S.L.
| Magquinaria Oleicola

Poligono Industrial “Los Cerros” parcela 2y 3
Telf.: +34 953 757 11 2, Fax: +34 953 758270
23400 UBEDA (Jaén) ESPANA

www.jpalacin.com, comercial@jpalacin.com
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